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En mayo el BLP 
cumple 65 años

El asado reina en 
Miami y la Florida

¿Cómo pintar 
los azulejos?

¿Sentís que tu baño o tu 
cocina están un poco tristes? 
Pintarlos puede ser una for­
ma económica de darle un 
aspecto fresco y renovado 
al espacio, sin necesidad de 
comenzar una obra. Para 
eso, Sinteplast brinda 4 pa­
sos prácticos y sencillos con 
recomendaciones básicas 
para cambiarle la cara a tus 
azulejos y lograr resultados 
impecables...
______________________

Día del Sanitarista

En los últimos años, Miami 
y el sur de la Florida expe­
rimentaron una verdadera 
revolución gastronómica, 
impulsada por una amalga­
ma de influencias culturales 
y cambios en los hábitos de 

consumo. 
Desde la explosión de la 

comida étnica hasta la rede­
finición de las preferencias 
de estilo de vida, la escena 
culinaria de la región está en 
constante evolución... 

Uno de los aspectos más destacados de la escena 

gastronómica actual en Miami y la Florida es la creciente 

popularidad de la carne argentina.

Una escapada vía San Pablo a la 
hermosa “Ilhabela” en Brasil

La sugerencia en esta edi­
ción es una escapada a 
Ilhabela, archipiélago de 
Brasil elegido por las grandes 
compañías de cruceros para 
hacer una parada inolvidable.

Su nombre: “la isla bella”, 
no es casualidad, realmente 
es un lugar muy bonito y a 
diferencia de otros destinos 
so bre explotados de Brasil, 
Ilhabela mantiene un 85% 
de su territorio en estado 
agreste. 
Durante todo el año la tem­

peratura promedio es de 25 
grados, elevándose a más 
de 30 en el verano. Es un 
pulmón verde de vegetación 
densa, con morros exhu­
berantes que esconden más 
de 40 playas, 300 cascadas, 
ríos y senderos inhóspitos.
De acuerdo a nuestra expe­

riencia, la sugerencia es volar 
a Sao Paulo (San Pablo), 

Brasil -el pasaje ida y vuelta 

se consigue a buen precio- y 
desde allí emprender en auto 
alquilado -están mucho más 

baratos que en Argentina-, 
el trayecto desde San Pablo 
hasta el puerto Sao Sebas­

tiao, 190 km. de verdor y 
flo res, atravesando sierras 
y caminos sinuosos donde 
abundan las ‘cachoeiras’ 
(cascadas naturales), para 
cruzar con el vehículo -ferry 

de por medio- a Ilhabela. 

Pero antes, hagamos un 
repaso de la inmensa ciudad 
de San Pablo, la cual no es 
para dejar de lado si usted es 
un viajero curioso. Porque el 
turismo no se compone de 
solo sol y playa...

San Pablo, tiene 11 millones de habitantes y es la sexta ciudad más poblada del mundo, 

sólo superada por Shanghai (China), Mumbai (India), Karachi (Pakistán), Delhi (India) y 

Estambul (Turquía). Cuenta con 15.000 bares, más que Londres y París.

El día del Sanitarista se 
conmemora el 15 de mayo, 
en virtud de recordar la pri­
mera obra de salubridad en 
Argentina, la colocación de 
la piedra fundamental de 
la Planta de Purificación y 
Potabilizadora de Recoleta 
en 1874 en Buenos Aires...

El Banco de La Pampa ce­
lebra en este mes de mayo, 
65 años desde la primera 
vez que abrió sus puertas 
al público, en el año 1959, 
aunque su creación data 
de 1954, cuando se originó 
por una Ley Provincial como 
Sociedad de Economía Mix­

ta, hecho vinculado con el 
proceso de construcción del 
flamante estado provincial. 
En esta primera entrega, 

una brevísima reseña nos 
da una idea del crecimiento 
y expansión del Banco de La 
Pampa con el paso de las dé­
cadas hasta nuestros días...

Casa Central sobre calle Pellegrini en Santa Rosa.

20 años de Nova Pizza

El establecimiento gastronó­
mico “Nova Pizza” en Santa 
Rosa, cumple 20 años, desde 
su apertura el 15 de mayo de 
2004. Todo el año las mesas 
de Nova Pizza se llenan de 
familias, amigos y cumplea­
ñeros que eligen el lugar 
por lo acogedor, su buena 
atención y mejores precios...

La semana pasada se pro­
dujo el acto protocolar por el 
50º aniversario de la Escuela 
Provincial de Educación Téc­
nica Nº 7 de la localidad pam­
peana de Intendente Alvear, 
donde se vivió un momento 
muy emotivo al dar lectura de 
la Resolución Ministerial que 
otorga el nombre de “Prof. 
Héctor Fernando Fontaine” 
a la Institución...
______________________

50º aniversario de la 
EPET Nº 7 de Alvear
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LO MEJOR ES VOLAR A LA ciudAd dE SAN PABLO Y ALQuiLAR uN AuTO

Una escapada vía San Pablo, a la hermosa “Ilhabela” en Brasil
VIENE DE TAPA

La ciudad de San Pablo

Con una población de 11 mi­
llones de habitantes (donde 
anualmente recibe la misma 
cifra en cantidad de turistas), 
Sao Paulo es la sexta ciudad 
más poblada del mundo, sólo 
superada por Shanghai (Chi­
na), Mumbai (India), Karachi 
(Pakistán), Delhi (India) y 
Estambul (Turquía). 
En términos de área me­

tropolitana, São Paulo es 
la cuarta más grande del 
mundo detrás de Tokio (Ja­
pón), Seúl (Corea del Sur) y 
Ciudad de México (México).
También una de las ciuda­

des con mayor número de 
coches: 7.000.000. Por eso 
no es de extrañar que signi­
fique el 12% del PBI de Brasil 
y la décima ciudad con el PBI 
más grande en el mundo.

Dicho todo esto, puede que 
ya se haya cansado de las 
cifras y quiera de una vez por 
todas llegar a la parte donde 
hay que ponerse protector 
solar... pero si todavía no se 
salteó estos datos, aqui van 
otros más curiosos: Existen 
más de 12.000 restaurantes 
en la ciudad, la mitad son 
pizzerías. Después de la 
pizza, el alimento más consu­
mido en los restaurantes de 
la ciudad es la carne asada 
(de pollo, cerdo y vacuna) 
y el sushi (San Pablo es la 
mayor ciudad japonesa fuera 
de Japón). En cuanto a los 
bares, existen 15.000 en 
toda la ciudad (más que en 
Londres y París).

La calle 25 de marzo recibe 
400 mil personas al día, una 

cifra que salta a un millón en 
los días previos a la Navidad. 
Hay 50 centros comerciales 
pequeños y grandes. El cen­
tro comercial más grande en 
América Latina está aquí y 
es “Aricanduva”, con 500 
locales comerciales.
El aeropuerto de Guarulhos, 

es el más grande de Amé­
rica Latina, donde operan 
44 aerolíneas. La terminal 
de autobuses de Tiete es la 
segunda más grande en el 
mundo.

La ciudad es elegida como 
uno de los 15 mejores des­
tinos para eventos en el 
mundo, por ejemplo: Bienal 
del Libro, Arte Bienal de 
Arquitectura, Turn Cultural, 

Festival Internacional de 
Cine, Anima Mundi, SP Res­
taurant Week y otros.
Bueno, seguimos viaje...

En busca del ferry

Desde el mismo aeropuerto 
internacional de San Pablo 
(Guarul hos), GPS de por 
medio en nuestro celular y 
con auto alquilado, tomamos 
la autopista SP 070 hasta la 
salida Nº 96, donde dobla­
mos a la derecha tomando la 
SP 099 hasta Caraguatatuba 
y luego otra vez a la derecha 
por la SP 055 hasta el puerto 
de Sao Sebastiao. 
Son menos de 200 km, pero 

le llevará unas cuatro horas 
de viaje, dado que camino a 
la costa la ruta se presenta 

bastante sinuosa y por lo 
tanto se hace lenta, viaje am­
pliamente compensado por 
la espectacular vegetación. 
Llegando a Caraguata tuba 
es la parte más trabada y 
también la más linda. 
En Sao Sebastiao nos es­

pera el cruce en ferry con 
nuestro vehículo hasta Ilha­
bela -está activo las 24 hs-. El 
cruce dura unos 20 minutos, 
pero en temporada alta o 
fines de semana, las colas 
para ingresar pueden ser de 
varias horas. 

La Isla Bella

Su nombre no es casuali­
dad, realmente es un lugar 
muy bonito y a diferencia 
de otros destinos so bre­
explotados de Brasil, Ilhabela 
mantiene un 85% de su terri­
torio en estado agreste. 
Durante todo el año la tem­

peratura promedio es de 25 
grados, elevándose a más 
de 30 en el verano. Es un 
pulmón verde de vegetación 
densa, con morros exhu­
berantes que esconden her­
mosas playas, cascadas, ríos 
y senderos inhóspitos. 

Fácil de recorrer

Es fácil andar en auto. La 
avenida de ingreso cuando 
uno baja del ferry -unas 3 

cuadras-, se choca en la 
única rotonda con la Av. 
Princesa Isabel -35 km. que 

recorre la isla de sur a norte- 
y la calle Agua Branca, que 
nace a la altura de la playa 
Barra Velha y que nos lleva 
hasta el ingreso al Parque 
Estadual... 

(Continúa la semana 

próxima)

En Sao Sebastiao nos espera el cruce en ferry con nuestro 

vehículo hasta Ilhabela -está activo las 24 horas-.

El viaje en auto transita por varias cascadas, la “Cachoeira 

da Escada” en Ubatuba, es una de las más hermosas.

Durante el mes de mayo 
el estudiantado de la FCS 
realizará recorridas y talleres 
por el Centro de Simulación 
de esta Unidad Académica. 
El objetivo es realizar talle­

res de habilidades y destre­
zas prácticas en emergen­
cias y terapia, farmacología, 
y en obstetricia; de RCP 
básica para Adultos y/o Pe­
diátrico; sobre Desfibrilador 
externo automático (DEA); 
clase ReNaSiC, entre otros.

El Centro de Simulación se 
reglamentó por Resolución 
111/2023 del Decanato Or­

ganizador. 
Las prácticas a realizar tie­

nen como objetivo desarrollar 
habilidades y competencias 
necesarias del estudianta­
do de la FCS en aquellos 
procedimientos básicos y 
avanzados que deberá reali­
zar en su futuro desempeño 
profesional. 

Las instalaciones están dis­
ponibles para las actividades 
de pregrado, grado y posgra­
do de la FCS. 
Desde la Secretaría Aca­

démica se están coordinan­
do las actividades junto al 
equipo docente, conforma­
do específicamente para 
ello:Viviana Lorena Carassay 
Moyano, Juan Barbero, Mar­
tin Alzuri y  Claudia Chaves; 
junto con el estudiante Maxi­
miliano Urquiza Simón. 

Resolución 111/2023: https://
actosresolutivos.unlpam.
edu.ar/static_ecs/media/
uploads/pdf/9_5_2023_111.
pdf (Prensa FCS).

FAcuLTAdES ciENciAS dE LA SALud

Comenzarán recorridos 
para el estudiantado en 

Centro de Simulación
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El establecimiento gastronó­
mico “Nova Pizza” en Santa 
Rosa, cumple 20 años, des­
de su apertura el 15 de mayo 
de 2004.
El menú que deleita a todos 

los que concurren al local de 
Yrigoyen y 25 de Mayo en la 
capital pampeana (hay otro 
Nova Pizza en General Pico), 
abarca no solo una inmensa 
variedad de pizzas -unas 

30 opciones-, sino también 
exquisiteces para picar inclu­
yendo rabas, amplio listado 
de empanadas, todo tipo de 
sandwiches entre tostados, 
hamburguesas, lomitos, mi­
lanesas, hasta los naturistas 
veganos, con una mención 
especial para las abundantes 
preparaciones al plato.
La carta de Nova Pizza se 

complementa con diversos 

postres y bebidas de todo 
tipo, entre las que se desta­
can las cervezas.
Todo el año las mesas de 

Nova Pizza se llenan de fami­
lias, amigos y cumpleañeros 
que eligen el lugar por lo 
acogedor, su buena atención 
y mejores precios.
En el verano la esquina 

amplía capacidad de comen­
sales en sus veredas y en la 
“terraza” al estilo europeo, 
que le gana un espacio a 
la calle, una modalidad que 
llegó con la pandemia y se 
quedó entre nosotros.

Los propietarios de “Nova 
Pizza” saludan por este 
medio a clientes, amigos y 
proveedores que los han 
acompañado a lo largo de 
estas dos décadas.

BuENO ES LO QuE SE cOMPARTE

“Nova Pizza” cumple 20 años
EN iNTENdENTE ALVEAR

50º aniversario de la EPET Nº7

La carta de “Nova Pizza” abarca una inmensa variedad 

de pizzas -unas 30 opciones-.

La semana pasada se pro­
dujo el acto protocolar por el 
50º aniversario de la Escuela 
Provincial de Educación Téc­
nica Nº 7 de la localidad pam­
peana de Intendente Alvear, 
donde se vivió un momento 
muy emotivo al dar lectura de 
la Resolución Ministerial que 
otorga el nombre de “Prof. 
Héctor Fernando Fontaine” 
a la Institución, quien años 
atrás desempeñó el cargo de 
Director y dejó importantes 
huellas en las personas que 
transitaron por la escuela. 
En representación del Minis­

terio de Educación Provincial 
asistió la subsecretaria de 
Educación Técnico Profesio­
nal, Daiana Schapert Berpof, 
quién señaló que “la EPET N° 
7 además de ser una referen­
cia a nivel local y regional, ha 
impulsado la Tecnicatura en 
Mecanización Agropecuaria 
a nivel país”. La celebración 
contó con discursos alusivos 
a la fecha, descubrimiento 
de placas conmemorativas, 
número artístico a cargo de 
estudiantes y recorrido por 
las instalaciones del estable­
cimiento. 

La ministra de Educación, 
Marcela Feuerschvenger, 
envió un afectuoso y cálido 
saludo en este cumpleaños. 
“En todos estos años han fa­
vorecido y lo siguen haciendo 
con mucho profesionalismo, 
a la formación integral de los 
estudiantes vinculando el 

desarrollo de capacidades, el 
avance tecnológico y los co­
nocimientos necesarios para 
que sus estudiantes puedan 
proseguir estudios superio­
res, insertarse en el mundo 
laboral y por sobre todas las 
cosas formar ciudadanos y 
ciudadanas para convivir en 
una sociedad democrática”. 
La celebración se completó 

el pasado domingo 5 con el 
Almuerzo del Cincuentena­
rio, en el gimnasio deportivo 
del club Ferro de Alvear, 
donde hubo shows artísiticos 
como cierre.

Prof. Héctor Fernando 

Fontaine (archivo)



REGION®
 - Del 10 de mayo de 2024 - Nº 1.578 - www.region.com.ar

Nota completa en:

www.region.com.ar

VIENE DE TAPA

“El cambio que se produjo 
fue muy marcado”, comenta 
Matías Pagano, emprende­
dor gastronómico con más 
de una década radicado en 
Miami, en donde es director 
del The KAO Group, una 
empresa dedicada a desa­
rrollar y expandir proyectos 
gastronómicos propios y de 
terceros a nivel internacional.
“En un pasado reciente, la 

comida americana tradicional 
dominaba la escena, con su 
distintivo énfasis en hambur­
guesas y comida rápida. Sin 
embargo, esto comenzó a 
cambiar con la incorporación 
progresiva de influencias 
étnicas. Al comienzo, sin 
embargo, esa tendencia a lo 
etnico se empezó a expresar 
con platos de un etnicismo 
algo mentiroso, en el sen­
tido de una adaptación al 
gusto americano, como por 
ejemplo pasó con la comida 
mexicana bajo el formato 
‘Tex Mex’”, explica Pagano.
 
Esta transición hacia una 

oferta más diversa de ali­
mentos está vinculada con el 
crecimiento de una población 
más cosmopolita y viajera. 
“Fue allí donde realmente las 
comidas étnicas aparecieron 
como tales, en versiones 
más auténticas, respetando 
más las recetas originales”, 
añade Pagano. 
La creciente diversidad étni­

ca en la región también fue 
impulsada por migraciones 
tanto internacionales como 
internas, que fueron un factor 
clave en la transformación 
gastronómica de Miami y la 
Florida. “Hubo migraciones 
muy grandes a nivel interna­

cional. Y hubo migraciones 
muy grandes a nivel local”, 
explica Pagano. El auge del 
trabajo remoto y las prefe­
rencias climáticas atrajeron 
a una variedad de residentes 
nuevos, creando un entorno 
propicio para la mezcla de 
culturas y sabores.
 
Esta diversidad también se 

refleja en el turismo, donde 
los visitantes de diferentes 
regiones muestran prefe­
rencias distintas. “El turista 
siempre quiere probar cosas 
nuevas y toma todo como 
nuevo”, comenta Pagano. 
Mientras que los america­

nos solían buscar marcas 
establecidas, ahora están 
más dispuestos a explorar 
opciones nuevas y auténti­
cas. Por otro lado, los turistas 
europeos y latinoamerica­
nos tienden a estar más 
abiertos a probar la cocina 
local y étnica. Junto con la 
diversificación de la ofer­
ta gastronómica, surgió en 

Miami una mayor flexibilidad 
en los hábitos de consumo. 
Las dietas veganas y keto, 
que experimentaron una ex­
plosión de popularidad en el 
pasado, evolucionaron hacia 
un enfoque más equilibrado. 
“Vemos que la gastronomía 
se está orientando de a 
poco a dejar de lado ciertas 
rigideces”, comenta Pagano. 
Ahora, los consumidores 
buscan opciones que les 
permitan disfrutar de una 
variedad de alimentos, desde 
ensaladas orgánicas hasta 
hamburguesas suculentas, 
sin sentirse limitados por eti­
quetas dietéticas restrictivas.
Así, la comida china, mexi­

cana, japonesa y peruana, 
entre otras, se establecie­
ron como opciones étnicas 
aceptadas y populares, un 
fenómeno que le dio marco 
a la irrupción, dentro de esta 
misma tendencia, a la comi­
da argentina. “Aunque a los 
argentinos nos resulte extra­
ño asimilar nuestros platos 
a lo étnico, por las mixturas 
que están detrás de sus lina­
jes y formas de preparación, 
quedamos instalados en ese 
segmento”, explica. 
De hecho, uno de los as­

pectos más destacados de la 
escena gastronómica actual 
en Miami y la Florida es la 
creciente popularidad de la 
carne argentina...

uNA cOLABORAcióN dE GABRiELA FABRiziO 

El asado reina en Miami: cómo y por qué creció la 
influencia de la carne argentina en el sur de la Florida

MAPA CARRETERO

DE LA PAMPA
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El día del Sanitarista se 
conmemora el 15 de mayo, 
en virtud de recordar la pri­
mera obra de salubridad en 
Argentina, la colocación de 
la piedra fundamental de la 
Planta de Purificación y Po­
tabilizadora de Recoleta en 
1874 en Buenos Aires.

Fecha abarcativa

Hoy la fecha se relaciona 
con todos los trabajadores en 
relación con las instalaciones 
sanitarias, tanto en las obras 
de las grandes urbanizacio­
nes, como en los desarrollos 
constructivos de edificios y 
casas particulares, donde 
en todos ellos los trabajos 
del personal de este sector 

son esenciales para la salud 
pública en general.

En la actualidad, el agua 
sigue siendo un servicio 
fundamental, un elemento 
vital, de hecho al lavarnos 
las manos muchas veces lo 
hacemos con agua potable y 
quizá no se toma conciencia 
de la tarea que cumplen los 
trabajadores relacionados 
con las tareas en las obras 
sanitarias, tanto públicas 
como privadas, desempe­
ñando un servicio esencial 
los 365 días del año, con 
guardias activas y pasivas de 
distintas clases, igual que en 
el caso de la salubridad con 
las cloacas.

SE REcuERdA cAdA 15 dE MAYO

Día del Sanitarista

Si el baño luce triste, o la 
cocina antigua o ¿por qué 
no simplemente queremos 
renovarlo? es el momento de 
pintar los azulejos. 

Pintarlos puede ser una 
forma económica de darle 
un aspecto fresco y renovado 
al espacio, sin necesidad de 
comenzar una obra. Para 
ello, Sinteplast brinda una 
serie de 4 pasos prácticos y 
sencillos para tus azulejos:

Paso 1: ¿Cómo empeza-

mos?

Es importante preparar la 
superficie de los azulejos an­
tes de empezar a pintar. Para 
ello comenzamos limpiando 
muy bien los azulejos con 
agua muy caliente y deter­
gente para eliminar cualquier 
suciedad, grasa y residuo de 
jabón. Enjuagar y esperar a 
que se seque. Luego, lijar 
suavemente la superficie 
de los azulejos para que la 
pintura se adhiera mejor. 
Por último, limpiar el polvo 
resultante para mejores re­
sultados.

Paso 2: Enmascarado

El enmascarado consiste en 
cubrir con cinta adhesiva las 
áreas que no querés pintar. 
El objetivo es proteger los 
bordes de los azulejos, acce­
sorios, apliques de luz y ca­

nillas. Además, permite que 
los resultados sean prolijos.

Paso 3: Ahora sí ¡A pintar! 

Una vez completados los 
pasos anteriores, comenza­
mos con un pincel para borde 
pintando con Hidroesmalte 
Epoxi Sinteplast los ligues 
entre azulejos y las distintas 
zonas donde el rodillo no 
puede llegar. Cuando esté 
seco, aplicar la primera capa 
de pintura para azulejos con 
rodillos para epoxi para las 
áreas más grandes. Una 
capa de Hidroesmalte Epoxi 
rinde de 10 a 14 metros2 por 
mano. Se recomienda utilizar 
dos o más para asegurar el 
mejor resultado para tu baño 
o cocina.

Paso 4: Secado

Es importante que la pintura 
se seque completamente 
entre capa y capa. General­
mente, se recomienda aplicar 
al menos dos capas de pin­
tura para obtener una buena 
cobertura aunque a veces es 
necesario aplicar más de dos 
capas, según el resultado 
deseado. También, esperar 
el tiempo recomendado por 
el fabricante antes de expo­
ner la superficie al agua o la 
humedad...

cONSEJOS dE SiNTEPLAST

¿Cómo pintar los azulejos 
del baño y la cocina?

Sinteplast brinda una serie de recomendaciones básicas 

para cambiarle la cara a tus azulejos sin entrar en obra.

Nota completa en:

www.region.com.ar
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El Banco de La Pampa fue 
creado por Ley Provincial N° 
96/54 adoptando la figura de 
Sociedad de Economía Mixta 
y su origen se vincula con el 
proceso de construcción del 
flamante estado provincial. 
El Directorio celebró su 

primera reunión el 20 de 
marzo de 1959 y fue un 18 
de mayo de ese año cuando 
la Entidad abrió sus puertas 
al público, fecha en la que se 
conmemora su aniversario.

A continuación, una brevísi­
ma reseña nos da una idea 
del crecimiento y expansión 
del Banco de La Pampa con 
el paso de las décadas hasta 
nuestros días.

1960: Se modificó su Carta 
Orgánica y se abrieron las 
primeras sucursales: San 
Martín, Rancul, General Pico, 
Miguel Riglos, Catriló, Co­
lonia Barón, Telén y 25 de 
Mayo. El edificio de “Casa 
Central” en la calle Pellegrini 
de Santa Rosa se inauguró el 
6 de junio de 1964.

1970: En esa década el Ban­
co se expandió alcanzando 
21 sucursales, una delega­
ción y 13 agencias móviles 
y en noviembre de 1973, fue 
creada la Fundación Banco 
de La Pampa.

1980: En esta década el 
Banco fue socio fundador de 
la Red Link y realizó nuevas 
inversiones inmobiliarias 
con la compra del “Hotel 
Comercio” en Santa Rosa y 
de un edificio en la Ciudad 
Autónoma de Buenos Aires.

1990: A mediados de esta 
década adquirió el Banco 
de Coronel Dorrego y Tren­
que Lauquen SA lo que le 
permitió extender su área 
de influencia con 23 nue­
vas sucursales distribuidas 
entre provincia de Buenos 
Aires, Córdoba, Rio Negro 

y Neuquén. Fueron años de 
lanzamientos comerciales 
de impacto como la Tarjeta 
Caldén y Caldén Agraria.

2000: Luego de la crisis de 
2001 el gobierno provincial 
auxilió a la entidad, pasando 
a detentar cerca del 80% del 
capital social, modificándose 
su Carta Orgánica. 

2010: A partir de 2016, con 
la conformación de un nuevo 

Directorio, se llevó adelante 
el diseño de un Plan Estraté­
gico Plurianual que incorporó 
un renovado organigrama, 
el cual recuperó la figura de 
la gerencia general, y puso 
en funcionamiento nuevas 
gerencias y subgerencias de 
acuerdo con las necesidades 
y prioridades definidas.

2020: La presencia de la 
entidad siguió creciendo, 
alcanzando en 2023 el 100% 

de cobertura territorial en la 
provincia de La Pampa y a la 
fecha cuenta con 41 sucursa­
les y 60 agencias. 
Próximamente se inaugura­

rá una sucursal en la ciudad 
de San Luis y otra en la ca­
pital pampeana denominada 
Santa Rosa Sur.

Concurso logotipo 65º 

Aniversario

El año pasado el Banco 
de La Pampa desarrolló un 
concurso para la confección 
de un nuevo logotipo y slo­
gan para conmemorar el 65º 
aniversario y tras la reunión 
del Jurado para evaluar las 
propuestas recibidas, quedó 
definido que las ganadoras 
fueron:

Logotipo: Virginia Guinder 
(Santa Rosa)

Slogan: Albertina Acosta 
Juárez (Anguil)

El Jurado en nombre del 
Banco agradeció oportuna­
mente a todas las personas 
que participaron por su inte­
rés y dedicación.

ABRió SuS PuERTAS AL PúBLicO EN 1959

En mayo el Banco de La Pampa cumple 65 años

En marzo de 2022 el Banco de La Pampa inauguró un importante edificio como centro de 
atención en la capital pampeana, la Sucursal Norte, de Av. Spinetto y Asunción del 

Paraguay. Ahora está pendiente la inauguración de la nueva Sucursal Sur, que estará 

ubicada sobre Av. Circunvalación Santiago Marzo Sur, casi Ruta 35.

Desde hace tiempo la Entidad viene actualizando los 

Cajeros ATM, ampliando las posibilidades de servicios. 

En enero de este año pusieron en funcionamiento la nueva 

plataforma de Home Banking y Pampa móvil. Y en abril 

lanzaron una nueva plataforma de empresas “Pampa 

Digital”, que reemplazó al tradicional e-banking.
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EXCUSAS PARA SALIR
EN SANTA ROSA-TOAY

• Cine Milenium

“Garfield: fuera de casa” y 
“El Planeta de los Simios: 
Nuevo Reino”. Días y hora­
rios: cinesantarosa.com.ar  
• Museo de Historia: Quin­

tana 116
­Muestra permanente “Natu­

raleza y Cultura”. Gratis.
• Complejo Cult. El Molino
­Exposición “Dinosaurios” de 

Matías Fernández. Hasta el 
31 de mayo. Gratis.
• Museo Orozco - Toay
­Vie. 10 a las 19 hs: antolo­

gía literaria ”27 Mujeres que 
escriben”. Gratis
­Sáb. 11 a las 18 hs: pre­

sentación revista literaria 
“Gambito de papel”. Gratis
­”Recorrido autoguiado gra­

tuito” y “Museo lector”. Pro­
grama en @cmolgaorozco
• CMC: Quintana 172
­Vie. 10: cierre de las mues­

tras fotográficas “La ciudad 
se transforma. Presencias 
y ausencias” e “Imágenes 
de Santa Rosa, el relato de 
1902”. Gratis.

• Medasur: Av. Belgrano y 
Padre Buodo

­Muestra “¿De cuántos sen­
tires se arma un paisaje?”  de 
Florencia Marrapodi. Hasta el 
23 de junio.
• Centro de Artes: Leguiza­

món 1.125
­Vie. 10 a las 20 hs: inau­

guración muestra “Identidad 
Intempestiva” de Tian Ortiz.
• La Porfiada: Forns y Arti­

gas 2.030.
­Vie. 10 a las 21:30 hs: ac­

tuación de Horacio Burgos. 
­Sáb. 11 a las 21:30 hs: rock 

con “Los del vagón del fondo”
• Teatro Español: Lagos 44. 

Entradas: https://teatroespa­
nol.santarosa.gob.ar/

­Vie. 10 a las 21 hs: “Puro 
Cuento”, Hernán Casciari. 
Desde $ 16.000
­Dom 12 a las 21 hs: llega 

el trío “Destino San Javier”. 
Desde $ 14.000

• Casino Club: Ruta 5.
­Vie. 10 a las 23:30 hs: cena 

show con “Las Voces del 
Chañar”. Entrada $ 200.
• Jockey Discoteca: 9 de 

Julio 234.
­Vie. 10 a las 23 hs: “Sabor 

Canela” planetaentrada.com
• Museo de Artes: 9 de Julio 

y Villegas
­Sáb. 11 a las 17 hs: expe­

riencia “Notas de Campo”
­Continúan “Niño Bosque, 

una investigación en proce­
so” y “De dioses, caníbales, 
amantes y otros monstruos 
que demoraron a Ulises”­
Hasta el 24 de mayo. Gratis.
• Autódromo - Toay

­Sáb. 11: Picadas Motos.
­Dom. 12: Picadas Autos.
• Teatro TKQ: Sarmiento 

495
­Sáb. 11 a las 21 hs: come­

dia teatral “Eterno”. $ 4.000 
por WA 2954 310030

INTERIOR PROVINCIAL

• En Colonia Inés y Carlota:

­Dom. 12 desde las 8 hs: 36ª 
Fiesta Provincial y Nacional 
de la yerra, jineteada y en­
tretenimiento gaucho. 
• En 25 de Mayo:
­Dom. 12: Fiesta de los 

colonos y sus habitantes. 
Concurso de tortas fritas.
• En La Reforma:

­Sáb. 11 y dom. 12: Fiesta 
121º aniversario, festival de 
canto con Los Caldenes, más 
danza y destrezas criollas 
para los dos días. 

(más en: www.region.com.

ar/agenda y en instagram)             
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