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maerenence COMIENZa la Vendimia Pampeana
2024 en Casa de Piedra

El 60° Encuentro de her-
mandad argentino-chileno
en el Paso Pehuenche, rea-
lizado el domingo 18 de
febrero, tuvo como punto
de coincidencia reclamos a
los gobiernos nacionales de
Argentina y Chile por parte
del Intendente de Malargue,
Celso Jaque, y de la alcalde-
sa de San Clemente, Maria
Inés Sepulveda...

El TC correria en Toay
el préximo 7 de abril

La ACTC oficializo los es-
cenarios de las primeras
siete fechas del calendario
2024 de Turismo Carretera.
La Pampa tiene asignada la
disputa de la 4ta Fecha en
Toay, para el fin de semana
del domingo 7 de abril. Ahora
solo resta la confirmacion del
Gobierno pampeano...

El presidente del EPRC, En-

riqgue Schmidt, anuncié para
este fin de semana el inicio
del ciclo de la Vendimia Pam-
peana en Casa de Piedra,
que se extendera durante
todo el mes de marzo, a la
vez que recordo las “Jorna-
das sobre la implantacion
de pistachos en La Pampa”,
a realizarse el viernes 1° de
marzo en el Albergue Provin-
cial de Casa De Piedra.

Esta probado que las con-
diciones climatologicas, con
bajo riesgo de heladas tar-
dias y tempranas; el suelo
propicio y un régimen de
vientos mas que adecuado
hacen de la regién que con-
forma Casa de Piedra un lu-
gar dptimo para la produccién
de vides de calidad, olivos y
diversidad de frutos secos,
como pistachos, almendros

Desde el lanzamiento del gobernador Sergio Ziliotto del “Programa de Inversiones
Casa de Piedra 2023-2028”, el Polo Productivo que encabeza Enrique Schmidt,
crece y se desarrolla a pasos agigantados.

y nueces.

Vendimia Pampeana

En la zona del Area Bajo
Riego de La Pampa, la
cosecha de vides esta en

constante crecimiento, en
especial en la Chacra Expe-
rimental del Ente Provincial
del Rio Colorado.

Para este afo, solamente
en los predios del EPRC,

se prevé una vendimia que
superaria los 120.000 kilos,
segun sefalé Schmidt, una
cifra que crece de manera
constante afio tras afio...

Tendencias en
cocinas y banos

En Sanitarios Barbosa son especialistas en griferias FV,
aunque también hay alternativas como Peirano y Piazza,
con provision de repuestos para su funcionamiento.

Estuvimos de visita en “Sa-
nitarios Barbosa”, cerquita
del Monumento al Mate,
en Avda Luro 1.577, donde
pudimos ver las tendencias
en construccion en cuanto a

cocinas y bafos.

Con mas de 30 afios en el
rubro de revestimientos y
porcelanatos, encontramos
productos de alta calidad y un
servicio excepcional...

Ter Campeonato
Provincial de Tango

Dias pasados se presen-
t6 el “Primer Campeonato
Provincial de Tango” que se
llevara a cabo el préximo
23 de marzo en las instala-
ciones del Club Deportivo
Social y Cultural Argentino
de Santa Rosa, a partir de
las 21 horas.

Los funcionarios del Go-
bierno de La Pampa, Pablo
Lucero Alvarez (secretario
de Cultura) y Saul Echeves-

te (secretario de Turismo)
acompafaron a Arturo Le-
zano, presidente del Club
Argentino y a Grisel Cogo,
secretaria de la Institucion,
quienes brindaron detalles
de la organizacion.

Lezano brind6 detalles del
certamen, comentando que
la inscripcion -que ya se
encuentra abierta-, tiene un
costo de $ 7.000 por pareja
de bailarines...

Argentina entre los
paises mas hospitala-
rios del mundo

A nivel global, Argentina
se encuentra en la posicién
numero N°12 y en Latino-
américa ocupa el 2° lugar
luego de Brasil. Los datos
surgen de los premios Trave-
ller Review Awards 2024 de
Booking.com que reconocen
la cordialidad, amabilidad y
experiencias recibidas por los
huéspedes en sus estadias...

Costos actualizados
de la Construccion

Cada ultimo viernes del mes
publicamos sobre el modelo
de una vivienda unifamiliar en
Planta Baja, de una super-
ficie de 120 m2, construida
en mamposteria de ladrillo
comun y losa ceramica, los
costos actualizados del M2...
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SERA EL SABADO 23 DE MARZO
1er Campeonato Provincial de
Tango en el Club Argentino

VIENE DE TAPA

Puede participar cualquier
pareja de tango, siempre y
cuando no sean profesores
de academias. Se han es-
tablecido tres categorias:
hasta 45 afios, de 46 a 70
afios y de 70 en adelante.
Destacaron que entre las
parejas participantes de 46
a 70 afios, se establecioé una
diferencia etaria de no mas
de cinco afos.

Las parejas van a bailar tres
tangos o milongas que seran
evaluados por un jurado de

cuatro integrantes. También
habra una instancia de par-
ticipacion del publico.

Respecto de los premios,
Lezano agradeci6 especial-
mente el apoyo y compro-
miso de la Secretaria de
Cultura, ya que les permite
otorgar importantes premios
que incluyen a cada catego-
ria. Para la pareja ganadora
seran $ 100.000, quienes
obtengan el segundo lugar $
60.000 y para el tercer lugar
$ 40.000.

La entrada general para
todo publico es muy acce-
sible, tendra un costo de
$1.000.

Las inscripciones se reciben
en la sede del Club, Antartida
Argentina 404, de lunes a
viernes en el horario de 18
a 20 hs. Por correo electro-
nico: argentinofutbolclub@
gmail.com

Mas info: 2954 55 6796 6
2954 35 6591.

FUE EL DOMINGO 18 EN EL HITO
60° Encuentro Binacional
en el Paso Pehuenche

Los discursos se centraron en la necesidad de que ambos
gobiernos nacionales realicen inversiones en Paso Pe-
huenche para concretar el transito de todo tipo de cargas.

El 60° Encuentro de herman-

dad argentino-chileno en el
Paso Pehuenche, realizado
el domingo 18 de febrero,
tuvo como punto de coinci-
dencia reclamos a los gobier-
nos nacionales de Argentina
y Chile por parte del Inten-
dente de Malargle, Celso
Jaque, y de la alcaldesa de
San Clemente, Maria Inés
Sepulveda, segun relat6 el
sitio colega mendocino “Ser
y Hacer de Malargtie”.

En un formato distinto, mas
acotado, limitado a un acto
protocolar, se concreto el
tradicional encuentro donde
se observé mucha menor
cantidad de personas que
afos anteriores, a tal punto
que solo habia cinco puestos
de venta de articulos varios y
ninguno de alimentos.
Algunas familias chilenas
habian acudido el viernes
16 a la explanada del Cerro
Campanario para permane-
cer hasta el pasado domingo
en busca de poder darle
vida al encuentro, pese a
que se habia anticipado
que no se dotarian como en
otras oportunidades servicios
esenciales de agua potable,
electricidad y sanitarios.

Autoridades presentes
En cuanto a autoridades, por

parte de Argentina acudieron
el intendente de Malargie,
Celso Jaque, la senadora
provincial Jésica Laferte, el
Consul honorario de Chile
en Malargiie Floridor Gon-
zélez, Victor Arce en repre-
sentacion de la Cédmara de
Comercio y funcionarios del
gabinete municipal y los con-
cejales Pablo Villarruel, Emil-
ce Mansilla y Pablo Cabrera.
Desde Chile acudieron el
Delgado Presidencial Re-
gional del Maule, Humberto
Aqueveque Diaz; la alcalde-
sa de San Clemente, Maria
Inés Sepulveda Fuentes; la
diputada nacional Mercedes
Bulnes Nufez y el alcalde de
Romeral, Carlos Vergara Ze-
rega, entre otros funcionarios
publicos.

Actividades

Las actividades comenzaron
con el ingreso del intendente
Jaque vy la alcaldesa Sepul-
veda a caballo, emulando la
tradicion del pueblo originario
Pehuenche, luego transmiti-
dos a los hombres y mujeres
que acuden la cordillera en
busca de mejores pasturas
para sus animales durante
la temporada estival...

Nota completa en:
www.region.com.ar
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SE EXTENDERA DESDE FEBRERO HASTA TODO EL MES DE MARZO
Comienza la Vendimia Pampeana 2024 en Casa de Piedra

VIENE DE TAPA

Método manual

En el predio del Ente en
Casa de Piedra, la cosecha
se realiza en forma manual,
durante el dia, con la partici-
pacion de unos diez opera-
rios especializados contra-
tados de manera temporal,
que por el método manual
seleccionan los racimos en
el punto justo de madurez,
modalidad que es utilizada
en las bodegas de alta gama.
El método de recoleccion
manual con personal espe-
cializado también se practica
en otras localidades pam-
peanas vitivinicolas como
Gobernador Duval, Puelches
y General Acha, explicé Sch-
midt. La uva que se recolecte
este afio se vendera a las
bodegas pampeanas, ya
que aun no esta terminada
la Bodega Provincial Casa
de Piedra, que se levanta a
la vera de la RP N° 34,

Método mecanico

En La Pampa, solo dos
bodegas utilizan el método
mecanico de recoleccion de
uvas: “Bodega del Desierto”
en 25 de Mayo y “Catena
Zapata” en Casa de Piedra.
Segun explicé Schmidt, en
este método la vendimia se
puede realizar con maquinas,
que se han ido perfeccio-
nando para dafar lo menos
posible la integridad de los
frutos y eso permite cosechar
de noche para que las uvas
lleguen frescas a la bodega.

Inversores conformes

En Casa de Piedra, otras
dos importantes plantaciones
tienen lugar, cuyos propie-
tarios inversores son las re-
conocidas bodegas “Catena
Zapata”y “Familia Cassone”,
quienes también sefalaron
tener una buena produccion
en este area y estar con-
formes con haber elegido
La Pampa para diversificar

La uva que se recolecte este afio se vendera a las bode-
gas pampeanas, ya que atin no esta terminada la Bodega
Provincial Casa de Piedra, que se levanta en la RP N° 34.

sus cultivos. En cuanto a las
producciones de “Bodega
del Desierto” en 25 de Mayo
y “Fincas de Duval” en Go-
bernador Duval -que el afio
pasado se vieron castigadas
por una helada devastadora
en todo el pais-, este afio se
preparan con gran optimismo
para una produccion normal.

Jornadas sobre la implan-
tacion de pistachos en La
Pampa - 1° de marzo

El Ente Provincial del Rio
Colorado (EPRC) y Pampa-
Pist S.R.L, con el auspicio
del Gobierno de La Pampa,
el Ministerio de la Produccion
y la Comuna de Casa de
Piedra, organizan las “Jor-
nadas sobre la implantacion
de pistachos en La Pampa”,
a realizarse el viernes 1° de
marzo en el Albergue Provin-
cial de Casa De Piedra.

Cabe sefalar que la plan-
tacion de pistachos en la
Provincia esta en constante
crecimiento y en estos dias
se formalizé la propuesta
de inversion que habia sido
aprobada el afio pasado a la
Caja Forense de La Pampa
(ver REGION N° 1.551), que
tiene el objetivo de poner en

produccion 138 hectareas
destinadas en un 100 % a
pistachos en Casa de Piedra.
Cronograma de actividades
de las Jornadas (ver RE-
GION N° 1.569).

La Adela: comenzé la co-
secha de almendras desti-
nada al mercado nacional

El proceso de recoleccion
se encuentra en pleno desa-
rrollo y llevara dos semanas
mas. Con una produccion es-
timada de 1.200 kilogramos
por hectarea, el emprendi-
miento realza a la localidad
del sur provincial.

El emprendimiento “Almen-

dras Pampeanas”, que vende
sus productos a todo el pais,
es llevado adelante por el
ingeniero agrénomo Julio
Klink, residente de la zona
desde hace 45 afos. La
condicién para desarrollar
una produccion de este estilo
es contar con la presencia de
un rio (garantiza un caudal),
no sélo por la necesidad
de agua para riego, sino
también para hacerlo por
aspersion antiheladas. Esta
es una necesidad que no
hay perforacién que pueda
satisfacer.

El predio consta de 20 hec-
tareas y hay 10.000 plantas,
que datan de 15 afios aproxi-
madamente. Las variedades
son Felicia, Guara, Tarraco
y Marinada. Estas especies

estan injertadas en pie de
durazno. “El marco de plan-
tacién es de 500 plantas por
hectérea, por lo que hay
un total de 10.000 plantas
puestas”, puntualizé Klink
a la Agencia Provincial de
Noticias.

Lucha contra las heladas

Una de las caracteristicas
de la zona es el registro de
fuertes heladas primavera-
les, llamadas popularmente
como “tardias”, que ponen
en riesgo todo el esfuerzo.
Se trata de un lugar que
sufre constantemente las
inclemencias climaticas en el
momento de floracién, desde
finales de agosto.

El emprendimiento dispone
de tres motores de camién:
“Es un sistema hecho por
nosotros, de forma casera.
En septiembre no es raro que
tengamos 6 o 7 grados bajo
cero. Hicimos la plantacién y
al tercer afo, que es cuando
empieza a mostrar la fruta,
pusimos los aspersores” ex-
plico el productor al respecto.

Disefiaron un sistema que
marca la temperatura en
cuatro lugares de la chacra.
“En época de heladas es-
tamos de guardia absoluta,
no hacemos otra cosa que
estar pendientes de eso. El
sistema nos indica los grados
que tenemos en el predio y
en funcién de eso prendemos
los motores que estan pues-
tos estratégicamente para los
cuadros mas calientes o mas
frios”, enfatizé.

Klink explicé que existe una
pluviometria de 7 mm/h en
las 20 hectéreas, y se prote-
gen heladas de 7 grados bajo
cero de la duracion que sea.
“El riego por aspersion anti-
helada es de un costo alto al
principio, pero después se
diluye alo largo del tiempo, y
no hay método mas efectivo”.

Cosecha
Este afio, en términos de

El predio de “Almendras Pampeanas” consta de 20 hecta-
reas y hay 10.000 plantas, que datan de hace 15 afios.

cosecha, puede dejar un total
de 1.200 kilos de almendras
peladas. Asimismo, los mer-
cados de destino de Almen-
dras Pampeanas son muy
amplios y abarcan casi todo
el pais. “Tenemos clientes
desde Pico Truncado, Santa
Cruz, hasta Resistencia,
Chaco”, cuenta con orgullo.
El trabajo es manual y lleva
entre 20 dias y un mes rea-
lizarlo. El predio donde se
desarrolla la produccion em-
plea a tres personas durante
todo el afio, y cuando llega la
época de la cosecha (durante
la segunda quincena de fe-
brero), trabajan alrededor de
20 personas durante un mes.

Ente Provincial
El gerente de Produccion
del Ente Provincial del Rio

Colorado, José Larrazabal,
estuvo recorriendo el pre-
dio donde se encuentra la
plantaciéon de almendras y
las instalaciones donde se
realiza el procesamiento. En
didlogo con el productor se
dio valor a la puesta en mar-
cha de este emprendimiento
y se abordaron algunos pro-
yectos que se pueden poner
implementar en el futuro.

El productor destacé las
bondades de contar con
agua del rio y sefialé que la
Unica forma de regar en esta
area es a través del bombeo
del agua del Colorado. “Usa-
mos el agua del rio para dos
objetivos basicos, siendo uno
de ellos el riego por goteo
con una bomba eléctrica,
que genera 120.000 litros por
hora”, concluyé.
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“SANITARIOS BARBOSA”
Tendencias en construccion
en cuanto a cocinas y bafos

Los lavatorios estan siendo reemplazados por muebles
vanitorys, con los ultimos modelos de colgar.

VIENE DE TAPA

Algunos de los productos
mas destacados son:

-Ceramicas y Porcelanatos,
mas pegamentos Klaukol:

quier pieza. Las colecciones
de griferia combinan disefio y
practicidad en la cocina y en
el bafio para un toque Unico
a tus espacios.

-Mesadas v Piletas: Para

Permiten explorar una am-
plia gama de posibilidades y
precios con las marcas mas
prestigiosas. Para interior,
simil cemento, madera, o
para exterior antideslizantes,
hay opciones para todos los
gustos.

-Artefactos de Bafio: Para
ayudarte a crear un espacio
comodo y elegante, los arte-
factos de bafio Ferrum, son
los de mejor funcionamiento
y tienen venta de repuestos
originales. Los lavatorios es-
tan siendo reemplazados por
muebles vanitorys, con los
ultimos modelos de colgar,
con mesada de loza y made-
ras texturadas. Lo necesario
para darle ese toque especial
a tu bafo.

-Griferia: En Sanitarios Bar-
bosa son especialistasen FV,
aunque también hay alterna-
tivas como Peirano y Piazza,
con provision de repuestos
para su funcionamiento. Por
eso, es importante comprar
localmente, donde el res-
paldo del negocio mas tradi-
cional de la Ciudad, permite
cambiar o reemplazar cual-

cocina de acero inoxidable,
para lavadero de Loza Fe-
rrum y de acero inoxidable.
Monocomando de cocina,
pico extensible y mévil.

-Cafios y Membranas: La
calidad y la durabilidad son
fundamentales en cada pro-
yecto. Por eso, cuentan con
una variedad de cafos para
agua, como Acqua Systemy
Azul, en desagties Awaduct
y Duratop. Membranas de
techo liquidas y en rollo para
proteger tu hogar de filtracio-
nes y humedad.

Unico local en Av. Pedro
Luro 1.577, a metros del
monumento al Mate en Santa
Rosa, La Pampa. El horario
de atencion es de lunes a
viernes, de 08:00 a 12:00 y
de 15:30 a 19:30 hs. y los
sabados de 08:30 a 12:30.

Si tenés alguna consulta,
no dudes en comunicarte a
través del Teléfono: 02954
43-9499 - WhatsApp: 2954
30-1422 - Seguilos en Ins-
tagram: @sanitariosbarbosa
para estar al tanto de las
novedades y ofertas.

MANUEL SIMPSON DE LA CPE:
Fuertes tarifazos en energia

Con el subtitulo “Un modelo
que favorece alos que siem-
pre ganan”, el presidente del
Consejo de Administracion
de la CPE, Manuel Simpson,
en un comunicado se refirié a
los incrementos tarifarios en
el servicio de energia, que
impactaran en las facturas de
las y los asociados. El texto
que se transcribe se publico
en la reciente actualizacion
de la revista institucional
www. 1deoctubre.com.ar

“El gobierno nacional dis-
puso, desde este mes de
febrero, un aumento de entre
el 157 y el 491 por ciento en
la energia eléctrica mayorista
-dependiendo de la catego-
ria-, con la sola excepcion
de la demanda de los usua-
rios residenciales calificados
como de bajos ingresos e
ingresos medios pero hasta
400 kWh/mes. Es decir que
el costo de la energia que la
Administracién Provincial de
Energia de La Pampa (APE)
compra en el Mercado Eléc-
trico Mayorista (MEM) para
luego vender a las coope-
rativas de la provincia, que
finalmente la distribuyen en
todo el territorio pampeano,
se multiplicara casi por 3.

Por tal motivo, los asocia-
dos veran un importante
incremento en las facturas
de luz que tendran fecha de
vencimiento en abril, cuando
las cooperativas percibiran
los montos de la energia
consumida en el periodo 2
(febrero). La brutalidad del
incremento se inscribe en
una concepcion de la energia
como un producto que debe
dar ganancias extraordina-
rias a toda costa a quienes
la generan y no como un
servicio imprescindible para
el pais y su gente.

Esta mirada no solo choca
con la visién cooperativista
del servicio, sino también con
la politica de muchos paises
desarrollados de Europa y

Manuel Simpson

otras regiones -todos capi-
talistas, algunos liberales,
otros conservadores-, que
conciben a la energia como
un pilar del desarrollo pro-
ductivo de sus naciones y del
bienestar de sus habitantes.
Y que, por lo tanto, aplican
constantes politicas de sub-
sidios algunos o controles
de tarifas otros, sabiendo
que una tarifa “sincerada”
llevaria los costos a precios
insostenibles para industrias,
comercios y familias.

Otra vez

El actual gobierno nacional
ha reanudado un ciclo que
tuvo su apogeo entre los
afos 2016 y 2019: una trans-
ferencia descomunal de dine-
ro de parte de los usuarios
a las grandes energéticas
privadas. Mientras tanto, las
cooperativas pampeanas -U/-
timo eslabén de esta cadena
de transferencia de ingresos
al gran capital- seran, una
vez mas, quienes pongan la
cara ante el légico fastidio
de la gente. Desde la CPE
vemos con preocupacion el
impacto de estas medidas,
en un contexto de ajuste
que aun no ha llegado a su
maxima expresion.

El lenguaje impuesto por el
presidente Milei y funciona-
rios nacionales, repetido y
multiplicado por la prensa,
utiliza eufemismos como
“motosierra” y “licuadora”.
Uno, para graficar el ajuste;
otro, para ilustrar la pérdida
de ingresos economicos de
las familias en un movimiento
de pinzas devaluatorio/infla-
cionario friamente elaborado.
Desde La Pampa podemos
ver con claridad otro eufemis-
mo que esconde una politica
lamentable: “aspiradora”...

Nota completa en:
www.region.com.ar
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CONSTRUCCION - PRECIO POR M2

S AL DIA

COSTO

DESIGNACION Cant, [Mater. [M.deO. [Parcial Total
TRABAJOS PRELIMINARES

Limpieza Terreno- Replanteo- Nivelac. | Gl 513.000 {513.000 513.000
Excavacidn Zanjas p/ Cimientos m | 2 1.000.000 {1.000.000 | 1.513.000
ALBANILERIA

Hormigén Pobre p/ Cimientos m3 | 29 2000000 |1.550.000 |3.550.000 | 5.063.000
Mamposteria Cimientos m} |9 1.500.000 | 1.300.000 |2.800.000 |  7.863.000
Capa Aisladora Horizontal m2 | 27 (275000 |700.000 [975.000 8.838.000
Mamposteria Elevacién 0.30 m2 | 131 |4.400.000 |4.300.000 (8.700.000 | 17.538.000
Mamposteria Elevacin 0.15 m2 | 105 |2.350.000 |2.500.000 |4.850.000 | 22.388.000
Encadenado H°A° Pared 0.30 ml | 50 |1.100.000 | 1.650.000 |2.750.000 | 25.138.000
Encadenado H°A° Pared 0.15 ml | 40 |375.000 |473.000 (848.000 | 25.986.000
Contrapiso H° Cascote m2 | 168 |870.000 |900.000 (1770.000 | 27.756.000
Losa Cerdmica con Capa Compresion | m2 | 115 |4.400.000 |3.300.000 {7.700.000 | 35.456.000
Membrana Asfiltica m2 | 137 |713.000 |315.000 |1.028.000 | 36.484.000
Azotado Hidréfugo m2 | 131 |1.100.000 |968.000 [2.068.000 | 38.552.000
Revoque Grueso ala Cal m2 | 470 |3.000.000 |4.350.000 (7.350.000 | 45.902.000
Revoque Fino ala Cal m2 | 470 |2.500.000 |342.000 (2.842.000 | 48.744.000
Piso Ceramico Interior con Carpeta m2 | 127 |1.800.000 | 1950.000 |3.750.000 | 52.494.000
Piso Exterior y Vereda m2 | 48 [2150.000 |760.000 |2.910.000 | 55.404.000
Revestimiento Azulejos m2 | 27 345000 |743.000 |1.088.000 | 56.492.000
Contrapiso Pendiente s/ Losa m2 | 120 |655.000 |615.000 |1270.000 | 57.762.000
Revoque Cielorraso m2 | 120 |157.000 |1.700.000 |1.857.000 | 59.619.000
INSTALACION ELECTRICA Gl 1.500.000 |2.350.000 (3.850.000 | 63.469.000
INSTALACION SANITARIA

Agua Gl. 537.000 {590.000 |1.127.000 | 64.596.000
Cloacas Gl. 450,000 {450.000 |900.000 65.496.000
Artefactos Gl 985.000 {300,000 [1.285.000 | 66.781.000
INSTALACION DE GAS

Materiales Gl. 820.000 {436,000 |1.256.000 | 68.037.000
Artefactos Gl. 2.250.000 {450.000 |2.700.000 | 70.737.000
CARPINTERIA MADERA

Puerta Frente 0.90x2.00 1 525000 {630,000 [1.155.000 | 71.892.000
Puerta Servicio 2 880.000 {121,500 |1.001.500 | 72.893.500
Puerta Placa 6 725000 | 280.000 |1.005.000 | 73.898.500
Ventana 1.60x1.50 con Cortina 4 1.400.000 {240.000 |1.640.000 | 75.538.500
Ventiluz 0.50x0.50 1 175000 [60.000  [235.000 75.773.500
Frente Placard 2.05x2.40 3 1.650.000 180.000 |1.830.000 | 77.603.500
Frente Placard 0.50x2.40 1 230.000 |84.000 |314.000 71917500
Mueble Bajo Mesada 2.50 1 1.800.000 {90.000 |1.890.000 | 79.807.500
Portén Garage 2.40x2.00 1 2.000.000 {220,000 {2.220.000 | 82.027.500
Vidrios 3mm. m2 | 13 {730.000 |235.000 [965.000 82.992.500
PINTURA

Latex Exterior m2 | 127 [450.000 |720.000 |L170.000 | 84.162.500
Latex Interior m2 | 360 {770.000 |1.500.000 (2.270.000 | 86.432.500
Barniz m2 | 68 |168.000 [420.000 [588.000 87.020.500
VARIOS Gl. 975.000 87.995.500
PROYECTO Y DIRECCION TECNICA| Gl 8.100.000 | 96.095.500

VALOR ESTIMATIVO POR METRO CUADRADO -IVA incluido-: $ 800.795

MODELO: Vivienda
Unifamiliar en Planta Baja.
Superficie 120 m2.
Mamposteria de ladrillo

comun y Losa ceramica.

Aclaracion Importante: Los costos son estimativos y para un deter-
minado prototipo. Surgen de consultas a Contratistas y de Comercios
locales. Los costos no pretender dar orientacion alguna sobre sus valores
para el mercado, dado la dispersion existente especialmente en mano
de obra. Los costos solo pretenden ser una guia para un determinado
prototipo de determinado tipo de construccion. Cualquier tipo de cdlculo
de valores corre por cuenta de quién lo realice.

INFORME DE CETOL.:

Madera y privacidad

Multiples materiales pueden
usarse para generar privaci-
dad, sin embargo, no todos
aportan calidez, armonia y
esa sensacién de dividir sin
provocar quiebres visuales.

La madera es el recurso por
excelencia que gana cada
vez mas terreno para lograr
este objetivo. Para dividir la
mirada externa, la madera
puede emplearse de diversas
maneras. Una opcion son los
treillages (conocidas como
celosias o enrejados) que
vienen en diferentes disefios
y son faciles de aplicar sobre
barandas o estructuras.

Otra alternativa puede ser
usar listones de madera
que se apliquen sobre las
barandas. En ambos casos
lograremos una atmosfera
natural, propia del material,
y facilitaremos el paso de la
luz, sin provocar una sen-
sacion de encierro en un
ambiente que busca todo
lo contrario. También estan
quienes tienen jardines, pero
estan separados de sus
vecinos simplemente por un
cerco alambrado. Aqui se
presentan dos alternativas.

Por un lado, los troncos
que aportan rusticidad en
su justa medida y son de
los més elegidos para dividir
espacios de exterior. Para
economizar estos cercos,
una alternativa es usar “me-
dios troncos” quedando la
parte redondeada de nuestro
lado y la plana del otro. Otra
opcién que nos permite filtrar
la vista hacia ambos lados es
utilizar listones de madera,
separados entre si. Se pue-
den colocar verticales o en
formato horizontal (esto es
ideal para jardines urbanos).

En el caso de los monoa-
mbientes, puede servir para
dividir e integrar ambientes,
generando puntos focales,
0 espacios de guardado.

Sea cual sea la aplicacion
sera fundamental proteger
la madera para garantizar su
belleza y durabilidad. Cetol,
marca lider del Grupo Akzo-

Nobel en el cuidado del noble
material, acerca una serie de
tips para lograrlo y asimismo
agregar color y terminacion,
en el caso deseado.

Lo primero que hay que te-
ner en cuenta es que siempre
debe elegirse un protector
y no un barniz. El protector
impregna la madera, evitan-
do crear una pelicula rigida
que se cuartee y descascare.
Luego deberemos preguntar
qué tipo de protector y aqui
la respuesta estara dada
por el uso de la madera y la
terminacion deseada.

En el caso de las made-
ras utilizadas para dividir
exteriores, las opciones
recomendadas son:
-Belleza Natural para quie-
nes desean no alterar la
apariencia y tono de sus ma-
deras (es mate e incoloro).
-Duracion Extrema para
quienes buscan maxima
durabilidad en exterior y
agregar color (viene en 6
tonos y dos terminaciones. Si
es interior en cambio, puede
ser Classic. En todos los
casos se sugiere optar por
la Tecnologia Balance, que
combina los mejores bene-
ficios de las soluciones base
solvente (durabilidad) y agua
(facilidad de aplicacion).
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EL 7 DE ABRIL CORREN EN TOAY
La ACTC confirmo las primeras Dia del Trabajador Mecanico
7 fechas del Calendario 2024

Al cierre de esta edicion, la ACTC reconfirmé la fecha para
La Pampa del 7 de abril, pero aun falta el ok del Gobierno
provincial, que es el organizador de la misma.

La ACTC oficializ6 los es-
cenarios de las primeras
siete fechas del calendario
2024 de Turismo Carretera.
La Pampa tiene asignada la
disputa de la 4ta Fecha en
Toay, para el fin de semana
del domingo 7 de abril. Ahora
solo resta la confirmacion del
Gobierno pampeano.

Hasta el momento, las Uni-
cas 2 carreras que estaban
confirmadas por la entidad,
eran el inicio en El Calafate
el 25 de febrero y la 22 com-
petencia del 17 de marzo
en Viedma (Rio Negro). Sin
embargo, extraoficialmente
se conocia que el calendario
seguia en Centenario (Neu-
quén) el 7 de abril, en Toay
(La Pampa) el 28 de abril
y en Termas de Rio Hondo
(Santiago del Estero) el 12 de
mayo, compartiendo escena-
rio con el Turismo Nacional.

A partir de aqui surgen las
novedades del anuncio, con
Concepcién del Uruguay
(Entre Rios) como sede la
62 fecha a disputarse el 26
de mayo y de Rafaela (Santa
Fe) el 16 de junio para la 72.
Hasta aqui, entonces, los
circuitos confirmados por la
ACTC para el inicio de la
temporada 2024.

En el borrador del calendario
teceista, la continuidad la
marca Posadas para la 82 fe-
cha el 7 de julio, aunque esta
abierta la negociacion. La 92
cita seria en San Juan el 28
de julio y la 102, como cierre
de la Etapa Regular, en Bue-
nos Aires el 18 de agosto. De
los 5 capitulos de la Copa
de Oro, el Unico que estaria
resuelto -por ahora- es el GP
Coronacion en La Plata, el
1 de diciembre. Aunque La
Pampa podria repetir como
viene haciendo Ultimamente.

ESTE SABADO 24 DE FEBRERO

Afios atras, la figura del me-
canico era mas clasica, mas
cruda y menos computariza-
da. Pero hoy todo pasa -en
alguno u otro proceso- por la
ayuda de la informatica.

No obstante conservan ca-
racteristicas distintivas, que
con un poco de humor, las
podemos recrear en este
espacio:

-Cerca de nuestra casa
siempre hay un mecanico
que arregla coches en la
calle, con una remera que
alguna vez fue azul, aunque
su color real nunca nadie lo
ha sabido. Presume que para
él no hay falla que no pueda
arreglary opina que todos los
que tocaron nuestro vehiculo
antes, son unos ineptos que
nos robaron.

-Y uno le lleva el auto, se
encarifia con ese personaje
desenfadado que se limpia
las manchas con un trapo
que esta mas sucio que él,
mientras nos explica cual es
el problema -que por supues-
to- en nuestra segunda visita
a pié, todavia no arreglo.
-Mientras uno arriesga a
que se fije, porque quiza el
ruidito sea nada mas que la
rueda, él opina que es la caja
y que hay que bajar el motor
ariesgo de tener que cambiar
millones de cosas.

-Ni hablar si uno es hombre
y el mecanico nos da una
explicacion mas técnica. Hay
que asentir con la cabeza
como que uno entendid, por-
que si no todos los del taller
piensan que sos un salame.
-No obstante, a veces lo
peor viene en el sentido
contrario, por aquellos que

son tan atentos y serviciales
que te convidan con café, o
algo fresco y hasta “te hacen
caso” en tus sugerencias. A
uno se le ocurre decir ¢no
sera la bomba de agua?, e
inmediatamente la sacan,
la cambian, te la cobran y
cuando todo sigue igual te
dicen “Vaya tranquilo, vamos
a seguir desarmando. Cual-
quier cosita le avisamos...”
-Y para cerrar esta dedica-
toria, estan los “talleres soft-
ware” muy bien equipados,
que cuando uno llega, casi
no te dejan hablar y todo lo
que decis lo anotan en la
computadora. Mientras uno
mas habla, mas caro te sale.
Te dan café y te mandan a
sentar en una salita donde
hay revistas y musiquita de
Richard Clayderman.

-Ahi encontras a otras per-
sonas con caras asustadas
igual que uno. Cuando te
llega el turno te avisan como
cuando vas al dentista y uno
se encamina hasta el taller,
donde ves que los meca-
nicos alrededor de tu auto
compiten a ver quien tiene
el mameluco mas limpio, y
te corre frio por la espalda,
porque te la ves venir y vas
pensando: “mejor lo tiro y me
compro otro”.

En fin, un poco de humor
para recordar a nuestros
amigos mecanicos, jNo se
la tomen a mal muchachos
la proxima vez que vayamos
avisitarlos!, si ustedes saben
que somos jodones...

Nota completa en:
www.region.com.ar
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OCUPA EL PUESTO N° 12
Argentina se ubica entre los
paises mas hospitalarios
del mundo en 2024

VIENE DE TAPA

Argentina ocupd la posicion
N°12 entre los paises mas
hospitalarios del mundo. A
nivel Latinoamérica, el pais
se ubico en segundo puesto,
luego de Brasil. El ranking
global lo encabezaron los
paises europeos, con ltalia,
Espafa y Francia en las pri-
meras tres posiciones.

La informacién surge de los
premios Traveller Review
Awards que Booking.com
realiza anualmente. En ellos,
la comunidad viajera glo-
bal reconoce la cordialidad,
amabilidad y experiencias
recibidas en sus estadias o al
momento de alquilar un auto
0 un taxi en un aeropuerto.
En 2021 Argentina ocupé el
lugar 27, en 2022 ascendio
a la posicién numero 11y en
2023 al igual que este afio
se mantuvo en el lugar N°12.

A continuacion, el listado
de los paises mas hospita-
larios del mundo:

1. ltalia

2. Espafia

3. Francia

4. Alemania

5. Reino Unido

6. Polonia

7. Brasil

8. Estados Unidos
9. Croacia

10. Portugal

11. Austria
12. Argentina

En un mismo sentido, en Ar-
gentina, fueron reconocidas
en los Travel Review Awards
26.914 propiedades (20.780
en 2023), dentro de las cua-
les se destacan 3 categorias
principales: departamentos
con 11.628, casas con 2.671
y hoteles con 1.731 propie-
dades premiadas.

“Estamos muy contentos de
que Argentina nuevamente
esté entre los paises mas
hospitalarios del mundo. Es
un gran logro que la comuni-
dad viajera global a través de
Sus opiniones, comentarios
y evaluaciones reconozcan
al pais por su hospitalidad
mas alla de sus destacados
atractivos turisticos. Los
Traveller Review Awards
son una forma de agradecer
y reconocer publicamen-
te el servicio que nuestros
colaboradores prestan a la
comunidad viajera y el papel
critico que desempefian en
nuestra misién de que cono-
cer el mundo sea mas facil
para todas las personas”,
destaco Jimena Gutiérrez,
gerente general de Booking.
com paraArgentina, Uruguay
y Paraguay.

Por otro lado, los Traveller

Review Awards también
reconocieron a las ciuda-
des mas hospitalarias del
mundo. Ellas son:

1. Arraial d’Ajuda, Brasil

2. Ermupoli, Grecia

3. Viana do Castelo, Portugal
4. Daylesford, Australia

5. Grindelwald, Suiza

6. Moab, Estados Unidos
7. Uzes, Francia

8. Mazatlan, México

9. Jaisalmer, India

10. Fujikawaguchiko, Japon

EL VIERNES 1° DE MARZO
Inicia el Ciclo Lectivo 2024

El proximo
viernes 1° de
marzo es la fe-
cha oficial del
inicio del Ciclo
Lectivo, no
obstante hay
disconformidad
en muchos am-
bitos sindicales
que hacen peli-
grar un normal
desarrollo.

Ayuda Escolar Anual

En el inicio de esta etapa, la
Ayuda Escolar Anual aumen-
td a $ 70 mil para el mes de
marzo. La suma representa
un incremento del 311% en
relaciéon al monto anterior,
que era de 17 mil pesos y al-
canza en total a 7,3 millones
de chicos. El pago se reali-
zara de manera automatica
a quienes hayan certificado
ante ANSES que sus hijos,
de entre 45 dias y 17 afios
inclusive, concurrieron a la
escuela durante 2023 y lo
cobraran junto con el calen-
dario habitual de pago de las
asignaciones. (masinfo en la
app MIANSES, o bien en la
Web https://www.anses.gob.
ar/mi-anses).

Canasta Escolar local

Desde la Secretaria de Tra-
bajo y Promocion del Empleo
del Gobierno provincial y
la Camara de Comercio,
Industria y Produccion de La
Pampa (CACIP), consensua-
ron costos para ofrecer una
Canasta Escolar de Utiles e
indumentaria, con un costo
estimado entre $ 90y $ 100
mil. El anuncio fue realizado
por el titular de Trabajo,
Marcelo Pedehontad; la pre-
sidenta de la CACIP, Graciela
Bejar y el subsecretario de
Trabajo, Daniel Decristofano.

Pedehontaa explico que se
hizo un relevamiento de pre-
cios y luego con participacion
de la Camara de Comercio

se logré que
sus asocia-
dos achicaran
costos para
establecer una
canasta esco-
lar de utiles e
indumentaria,
que dio como
resultado al-
canzar un aho-
rro de casi $
60 mil.

Por su parte Bejar destacd
que la intencion “Es poder
participar en esta accién tan
necesaria hoy por hoy, y po-
der brindar a las familias una
oportunidad de completar la
canasta escolar de la forma
mas econdmica posible. Sa-
bemos que no es facil en este
momento. A los comercios
les es dificil mantener precios
y muchas veces resignan
margenes para poder man-
tener las ventas y que sea
un ida y vuelta para todos”.

Precios de los Kits

Un kit determinado de utiles
escolares (cuaderno, carpe-
ta, cartuchera, 4 blocks de
hojas, 12 lapices de colores,
set de geometria, boligrafo,
lapiz negro, tijera, goma de
borrar, corrector de tinta,
regla y sacapunta) se estimé
en $ 25 mil.

Uno de indumentaria (guar-
dapolvo, jogging, remera,
mochila escolar, zapatillas y
medias) aproximadamente
unos $ 70 mil.

POR JULIETA BREGLIANO
Los trajes de bano infaltables
para tus vacaciones

¢, Qué se debe tener en
cuenta para el disefio del
traje de bafio?. Existen ver-
siones que van desde biki-
nis hasta enterizas y cada
uno cumple una funcién
especial: algunos estilizan la
figura, otros son comodines
para todas las temporadas
y existen otros aptos para el
bronceado perfecto o hiper
fashionistas. Hoy te cuento
cuales son los basicos in-
faltables para disfrutar del
verano en trajes de bafio. Lo
principal es descubrir cual es
el disefio que mas te gusta y
que te hace sentir comoda.

Los que nunca fallan y que
estaran de mega tendencia
este verano son: Bikini teji-
da al crochet. Los tejidos al
crochet vienen pisando fuerte
desde la temporada pasada
en faldas y chalecos y se
vienen con todo para este
verano. Bien coloridos y con
combinaciones power son lo
que mas se ve en las playas.
Y si sos fan de tejido, podes

hacerlo vos mismal!!

Telas metalizadas

En enterizas, con corte irre-
gular o bikinis, el metalizado
esta con todo en varias tona-
lidades, plateado, dorado y
cobrizo. Es ideal para combi-
nar con un short de jean, una
camisola blanca y sombrero.
El brillo del metalizado le da
ese toque especial a tu look,
ademas de que resalta tu
bronceado.

Enterizas

Hay de diferentes tipos, con
cortes irregulares, un solo
hombro, strapless, cavadas,
y sobre todo vienen en mu-
chas estampas y colores.
Ademas de los clasicos ne-
gro, rojo, podes jugarte con
un animal print que nunca
pasa de moda o en colores
vibrantes y estampas

Por Julieta Bregliano
https://www.brejel.com
@brejel.imagen



FARMACIAS B rapuaciy.- Avelaneda 2%
DE TURNO = FERRATTO - Raiil B. Diaz 1795.........700999
EN SANTA ROSA %l INTEGRAL - Juan Schmid 1058..........410809

Los turnos son desde las 8:30 del dia
indicado hasta las 8:30hs. del dia siguiente

REGIONZ®- el 23 a1 29 de febrero de 2024 - N° 1.570 - www.region.com.ar

EXCUSAS PARA SALIR

EN SANTA ROSA-TOAY
¢ Cine Milenium

Peliculas: “Anatomia de

. 503508
423101
“ietr

.............. 410500
....................... 418905

47333
4an9
416400
427400
.415651

DEL SOL - Urquiza ...
PONCE - Av. Edison 1248

una caida”, “Demon Slayer:
Kimetsu no Yaiba” y “Bob
Marley la leyenda”.Dias y
horarios en: cinesantarosa.
com.ar

» Casa Museo Olga Orozco:
13 de Caballeria 1.102, Toay

-Vie. 23 alas 19:30 hs: ciclo
“Las posibilidades del yo:
Olga Orozco en la Revista

Claudia”. Gratis.

-Sab. 24 alas 20 hs: “Noche
de Bar La Fantasma”, poesia,
juegos y musica en vivo.

* La Comarca: Av. Arturo
lllia 760.

-Vie. 23 a las 22 hs: en vivo
“Les Buitr3s”.

e Casino Club: Ruta 5.

-Vie. 23 alas 22:30 hs: cena
show, folclore con Ledn Gam-
ba. $ 200.

* Anfiteatro del Centro
Civico.

-Sab. 24 alas 19 hs: en vivo
Clasicos del Circo, de Paso
Tangazo, Compania Pampa,
Ritual Persa, Questo Quelo-
tro, Cristian Morales, Laura
Gomez Weiss y Fer Pereyra.
* La Porfiada: Forns y Arti-
gas 2.030.

-Sab. 24 a las 21:30 hs:
folklore en La Porfiada con

Abucanto, Christian Roldan
y Fabian Cantero.

* Salon Jubilados: Pesta-
lozzi 845.

-Dom. 25 alas 21 hs: Super
Matinee Bailable con Taty
Iriarte + artistas invitados.

¢ Plaza San Martin:

-Dom. 25 alas 21 hs: Agus-
tin Mansilla (folklore) con
intervencién taller Folclérico

de Centro de Inclusion Muni-
cipal. Beat Blitz (danzas urba-
nas). UmaAquaroli (cumbiay
cuarteto).

INTERIOR PROVINCIAL
¢ En General Pico:

-Sab. 24 alas 19 hs: en vivo
Ricardo Sanchez, Maira Ma-
llet, AL.TO. duo Folk, Body &
Soul, Efecto Nhossi, Marca L,
Les Buitr3s. En “El Parador”.

(méas en: www.region.com.
ar/agenda y en Instagram)

Actividades 2024 de La Pampa Italiana

12 Jornada de Puro Disefio
Italiano

La entidad “La Pampa lta-
liana” difundié algunas de
las actividades programadas
para este 2024, comenzando
en abril con la exposicion
“12 Jornada de Puro Disefio
Italiano”, vinculada exclu-
sivamente al disefio italia-
no: Vehiculos (automdviles,
motocicletas y bicicletas).
Indumentaria deportiva, de-
gustaciones, bibliografias,
danzas y musica.

22 Semana Gastronoémica
Italiana en La Pampa

Para junio, sera la “22 Se-
mana Gastrondmica ltaliana
en La Pampa”, donde se
vera reflejada nuevamente la
mejor tradiciéon Gastrondmica

Italiana en la Provincia: Gas-
tronomia, musica y colores
del #BelPaese con gastro-
nomicos locales.

En esta 22 Edicidn, con la
presencia del chef Pietro
Sorba. Asociacion ltaliana
Carlo Alberto De Toay.



