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La Reforma anticipa el
festejo de 120 Afnos

El intendente Elias Colado
explicéd que al coincidir la
fecha del 120° Aniversario de
La Reforma con las préximas
Elecciones Provinciales, se
decidi6 anticipar los festejos
para este fin de semana...

13 anos de Pizza Club

Con muchas ganas de
aprender y crecer, Marcelo
Alvarez y Marina Colado,
llevan adelante “Pizza Club”
desde hace 13 afios. Hoy con
su amplio local de Avenida
Luro 1.451, entre Andrada y
Avila, nos siguen deleitando
con sus especialidades: Las
pizzas cuadradas y las ex-
clusivas tablas de mix de 4
sabores bien caseros, que
los distinguid rapidamente...
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En el "Dia de la Mineria”,
La Pampa suma al litio a su lista

El 7 de mayo, fecha en la
que se recuerda el “Dia de
la Mineria”, fue implemen-
tado en conmemoracion a
la sancién de la primera Ley
de Fomento Minero por la
Asamblea Constituyente a
propuesta de la Junta de Go-
bierno, el 7 de mayo de 1813.

En la provincia de La Pam-
pa, la explotacion de sal
es la mas antigua actividad
minera. Fue iniciada por los
indigenas, seguida por los
espanoles a partir del siglo
XVII, y continuada durante
todo el periodo independien-
te. Otros minerales industria-
les tales como la bentonita y
el yesoy, dentro de las rocas
de aplicacién, el granito y el
marmol se sumaron en tiem-
pos mucho mas recientes.

Lo ultimo que ha cobrado

Desde hace tiempo especialistas del Departamento de Geologia de la UNLPam llevan
adelante una investigacion centrada en valorar la presencia de cloruro de sodio, potasio,
magnesio y especialmente, litio, en salinas y salitrales pampeanos.

notoriedad en el tema mine-
ria, es evaluar el potencial
de la presencia de litio que
tendria la Provincia, lo cual
es materia de investigacion

reciente, con resultados que
aportan una mirada espe-
ranzadora en este mineral
que hoy es un recurso en
alza por su aplicacion tec-

noldgica en la fabricacion de
baterias, apuntando a la gran
demanda de los cambios
mas profundos que el mundo
reclama...

Reconocimiento a
Silverio Eberhardt

La Asociacion Descendien-
tes de Alemanes en La Pam-
pa, para recordar el “Dia del
Aleman del Volga”, todos los
afnos en esta época realiza
un reconocimiento a abuelos
y abuelas descendientes de
alemanes, que han vivido
y trabajado en nuestra Pro-
vincia, que han formado su

familia y han contribuido al
engrandecimiento de esta
tierra. Este afio la ADALP
recordé la historia de Silverio
Eberhardt, a quien se le hizo
el emotivo reconocimiento el
pasado 10 de diciembre, en
la celebracion del 20° Aniver-
sario de la Entidad y que hoy
destacamos...

Bison 106 M Sun Resa

ENVIOS A DOMICILIO
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$ 300 millones para
el turismo del vino

En un encuentro que se
llevé a cabo en el Ministerio
de Economia de la Nacién,
el ministro Sergio Massa y
las autoridades de la Cor-
poracion Vitivinicola Argen-
tina (COVIAR), firmaron un
convenio que beneficiara a
elaboradores y productores
vitivinicolas de todo el pais
mediante Aportes No Reem-
bolsables (ARN), para inver-
sion en infraestructura, ser-
vicios y bienes de capital...

Experiencias exitosas

Inteligencia Artificial " =>""**
en Fertilidad

La tecnologia avanza a
pasos agigantados, y es por
esto que, en materia de fer-
tilidad, existen diversos estu-
dios innovadores que son de
gran ayuda para concebir un
embarazo.

En WeFIV son especialistas
en fertilidad asistida, y cuen-
tan con tecnologia de ultima

generacién basada en IA lo
que supone por supuesto,
una auténtica disrupcion y
contribuye a lograr que cada
paciente alcance estudios
y diagndsticos mucho mas
precisos con mejores tasas
de éxito, tanto para la selec-
cién de ovulos como para
seleccionar embriones...

La muestra que convoco a
mas de 80 mil visitantes per-
miti6 a las empresas locales
vincularse vy visibilizar sus
productos de manera articu-
lada. Hay cuatro empresas
que se destacaron...



COCINA DE CAZA
Ciervo Pampa con

Las carnes de caza, normal-
mente hay que macerarlas
antes ya que al ser magras,
son un poco mas duras.

Para 6 personas

Ingredientes

2 kg. de costillas de ciervo

1 cebolla grande.

3 dientes de ajo.

1 pimiento rojo.

1 cucharada de orégano.

1 cucharada de tomillo.

1 hoja de laurel.

1 litro de leche.

300 gms. de champifiones.
Sal y pimienta negra, al
gusto.

Preparacion

-Pelar y picar la cebolla.
-Desmenuzar la hoja de
laurel.

-Picar los dientes de ajo y el
pimiento rojo, mezclandolos
con el orégano, el tomillo, el
laurel y sal.

-Lavar las costillas de ciervo

champinones

y secarlas con papel absor-
bente de cocina.

-Colocarlas ya salpimenta-
das, en una fuente de loza
0 vidrio, cubriéndolas con el
preparado anterior.

-Rociar con la leche y dejar
macerar durante 1 hora.

-Retirar las costillas del ado-
bo e introducirlas en el horno
precalentado a 190°C.

-Asar hasta que estén tier-
nas, rociandolas de vez en
cuando con algo de adobo
(unos 60 minutos, depen-
diendo del tamafio del cos-
tillar).

-Cuando la carne esté a
punto, retirar del horno.

-Es momento de triturar
la salsa, pasandola por un
colador.

-Luego calentarla en otro
recipiente y afiadir los cham-
pifiones fileteados, cociéndo-
los unos 12 minutos.

-Separar las costillas en
porciones y servir cubiertas
con la salsa.
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TRATAMIENTOS INNOVADORES QUE AYUDAN A EFECTIVIZAR EMBARAZOS
WeFIV: Inteligencia Artificial (IA) que permite seleccionar los

mejores embriones para lo

VIENE DE TAPA

Métodos que utilizan la IA
para seleccionar 6vulos
Las herramientas Violet™ &
Magenta™ son dos métodos
de inteligencia artificial que
sirven, en primera instancia,
para la congelacién de ovoci-
tos y, en segundo lugar, para
el tratamiento de Fertilizacion
In Vitro (FIV). Las mismas
estan siendo validadas en el
laboratorio de FIV de WeFIV.
Por un lado, Violet™ ayuda
a predecir el potencial repro-
ductivo de los ovocitos de
acuerdo a su calidad basada
en un sistema que contiene
una base de datos de mas de
15 mil imagenes de ovocitos
con destino conocido, es
decir, llegada o no al estadio
de blastocisto y en otras
estadisticas relevantes tales
como los efectos de la con-
gelacién en la calidad de los
o6vulos. Por otro lado, tanto
Magenta™ como Violet™,
predicen la tasa de llegada a
blastocisto de cada ovocito.
Sin embargo, quien estima
la probabilidad de tener un
recién nacido vivo es Violet™
Unicamente.

Métodos que utilizan la
IA para seleccionar em-
briones

El Embryoscope es lo mas
innovador para el desarrollo
y selecciéon embrionaria, ya
que este tipo de incubador
tiene como ventaja la mayor
estabilidad en temperatura 'y
gases durante el desarrollo
del embrion, al mismo tiempo
que optimiza la manera de
seleccionar embriones por-
que detecta cambios y com-
portamientos en el desarrollo
embrionario que el embriodlo-
go no puede detectar a sim-
ple vista. Ademas, a través
de la Inteligencia Artificial se
logra evaluar a los embriones
por medio de diversas varia-

bles que exceden a la eva-
luacién morfolégica habitual,
optimizando el score que
otorga Embryoscope llamado
iDAScore, el cual predice en
cierta forma, el potencial de
implantacion que tiene el
embrién en cuestion. Todo
esto, acorta los tiempos en
los que los pacientes logran
el embarazo.

Santiago Giordana

“Las nuevas tecnologias
que se van incorporando en
el mundo de la reproduc-
cion asistida, siempre tienen
como objetivo final lograr un
embarazo sano en el menor
tiempo posible, pero, al igual
que los tratamientos, no apli-
can a todos los pacientes de
la misma manera. Por ello,
los médicos analizamos la
historia clinica de cada pa-
ciente para luego indicar el
mejor plan de tratamiento.
Este siempre es conversado
con los pacientes, ya que
desde WeFIV trabajamos
con el foco en una decision

compartida con ellos, que
son los que van a atravesar
cada paso del proceso”,
explica Santiago Giordana,
Director del Laboratorio de
WeFIV.

Embrace

Recientemente lleg6 tam-
bién a la Argentina Embra-
ce, un estudio que desde
WeFIV estan por incorporar
dentro de su programa de
tratamientos y procesos, que
tiene como caracteristica
diferencial ademas de su in-
novacién, que es un estudio
no invasivo y permite prio-
rizar los embriones para la
transferencia segun la proba-
bilidad de lograr el embarazo
de un bebé sano. Este nuevo
test ayuda a identificar los
mejores embriones para la
transferencia durante el ciclo
de Fertilizacion In Vitro (FIV).
“Embrace clasifica los em-
briones ordenandolos segun
la probabilidad de ser sanos.
Es decir, los embriones con
mejores posibilidades obtie-
nen la puntuacion mas alta
y seran priorizados para
la transferencia. Embrace
identifica los embriones con
mayor probabilidad de tener
el numero correcto de cromo-
somas, 1o que aumenta las
chances de lograr el embara-
z0 de un bebé sano”, explica
el profesional de WeFIV.

¢Por qué es tan innovador
Embrace?

grar un embarazo sano

Embrace es un test genético
no invasivo que permite ana-
lizar el potencial y el estado
genético de los embriones
sin realizar una biopsia em-
brionaria. Es de gran utilidad
para aquellas mujeres que
quieren aumentar sus chan-
ces de embarazo sin recurrir
a métodos invasivos, ya que
en ningun momento se quitan
las células de los embriones
como se hace en el estudio
PGT-A (biopsia de los preem-
briones para poder identi-
ficar cuales estan sanos y
cuales estan afectados por
determinadas enfermedades
cromosOémicas heredables
como, por ejemplo, Sindro-
me de Down y Sindrome de
Edwards).

¢Coémo funciona Embra-
ce?

Durante el desarrollo, el
embrion libera ADN al medio
de cultivo. Este se coloca en
un tubo y posteriormente, se
envia a un laboratorio de ge-
nética para analizar el ADN
liberado al medio. De esta
manera, en ningun momento
se manipula dicho embrién
para su analisis. El resultado
de este estudio, a diferencia
del PGT-Atradicional, no dice
de forma binaria, si el em-
brién es normal o anormal.

El resultado de este test
arroja la probabilidad de
que un embrién sea normal
genéticamente. Esta posi-
bilidad es util para asignar
un orden de transferencia
cuando se tenga un grupo
de embriones.

Acerca de WeFIV:

WeFIV surge de una trayec-
toria de mas de 10 afios, en
Argentina, ofreciendo la me-
jor atencion personalizada
mediante tratamientos como
la Inseminacidn Artificial,
Fecundacion In Vitro, Ovodo-
nacion y Preservacion de la
fertilidad a través de la crio-
preservacion de 6vulos. Sus
acciones estan determinadas
por el principio de integridad,
calidad, trabajo en equipo y
dedicacion para alcanzar de
manera integral el éxito y la
excelencia a través de una
optima utilizacion de sus
recursos y tecnologia.

Fuente: wefiv.com
+54 11 4789 3600
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LA PRIMERA LEY DE FOMENTO MINERO DATA DEL 7 DE MAYO DE 1813
En el “Dia de la Mineria”, La Pampa suma al litio a su lista

VIENE DE TAPA

Cobre y de Oro

Aunque habitualmente se
considera que nuestra Pro-
vincia carece de mineria
metalifera, a fines del siglo
XIX e inicios del XX, hubo
una explotacion de cobre
en el departamento Curaco,
a 20 km. de las Sierras de
Lihué Calel, que exportd su
produccion. También es bien
sabida la presencia de oro
en La Pampa, que alguna
vez motivod excavaciones y
hallazgos, con resultados
positivos pero en gran disper-
sion, por lo que su extraccion
es complicada y segun el
método se encarece.

No obstante, los mercados
de valores en o que hace
a este mineral, el oro, de
comercializacién mundial,
por momentos cambian, y
estando en alza puede volver
ainteresar a algunas empre-
sas en el futuro. Lo que es
seguro, es que en La Pampa
hay oro y en buena cantidad.

Sal Comun

Los indigenas ya consumian
sal pampeana, cuando en
1668 los espafioles descu-
brieron el gran yacimiento de
Macachin, afio que marca un
hito en la historia de la sal en
la Provincia ya que blancos e
indios amigos compartieron
las “Salinas Grandes de Hi-
dalgo”. Hasta ese momento
la sal se transportaba en
barco desde Espafia y era
destinada para conservar
carnes permitiendo el man-
tenimiento de las colonias de
esclavos. Su funcién decisiva
era como conservadora de
cueros. El cuero era un ele-
mento de un valor increible.
Pero su valioso papel en la
vida del hombre fue el hecho
de haber sido utilizada como
moneda en las civilizaciones
antiguas y que de ella derive
la palabra “salario”, porque
era con sal que se pagaba

La zona hidrocarburifera en la provincia de La Pampa es
el area proxima a las localidades de 25 de Mayo y Colonia
Chica, donde se encuentran ubicados varios yacimientos.

parte de los jornales a los sol-
dados romanos. Actualmente
La Pampa es la primera pro-
ductora de cloruro de sodio
de la Argentina

Yeso

Enelafio 1977 la firma “Dur-
lock” comenzé la explotacion
de una cantera de yeso dise-
minado con una superficie
de 10.000 has. en Gene-
ral Acha. Posteriormente la
marca “Durlock” quedd en
manos de “Eternit”, a su vez
perteneciente a la poderosa
multinacional “Etex”. Desde
1990, Minera José Cholino
e Hijos, comenz6 a proveer
de yeso a esta empresa, ex-
traido al principio de Casa de
Piedra, luego del yacimiento
La Fragata de 25 de Mayo
y posteriormente desde Rio
Negro.

Bentonita

La actividad de extraccion y
venta de este mineral se ini-
ci6 con el esfuerzo personal
del Sr. José Cholino de la
zona de 25 de Mayo, pionero
en este rubro, quien denun-
ci6, a fines de la década del

70, las primeras manifesta-
ciones. Este mineral, cuyo
principal destino es la activi-
dad petrolera y fundiciones,
es ampliamente requerido
tanto en el mercado nacional
como en el ambito del Merco-
sur, cuyo principal comprador
es Brasil.

Rocas de Aplicacion

En Marmol, un afloramiento
excepcional es el que se
halla en Limay Mahuida, es
el “Rogaciano”, un cerro de
marmol negro unico en el
mundo por sus caracteristi-
cas geoldgicas y su riqueza
como yacimiento. Tan parti-
cular y distintivo resulta, que
empresarios europeos hace
dos décadas atras pusieron
su mirada en la zona con
gran interés. Se trata de un
marmol negro, con vetas
doradas y otros tonos en
una gama de colores que lo
hacen sumamente atractivo,
muy valioso para uso orna-
mental. La explotacion la
ejerce Osvaldo Rudolff desde
1997 cuando la Provincia le
entregd en concesion esos
terrenos fiscales.

Hidrocarburos

En 1916 y 1921 se efec-
tuaron los primeros pedidos
de cateo de hidrocarburos,
en base a la presencia de
exudaciones asfalticas en
Salitral Negro. Sin embargo,
recién a partir del descu-
brimiento en la region de
Colonia Chica, en 1968, La
Pampa pasé a integrar la
lista de provincias produc-
toras de petréleo y gas, con
una significativa incidencia
econdmica. Las areas en
exploracion y explotacién de
hidrocarburos estén locali-
zadas en el Suroeste de la
Provincia, y corresponden al
borde de la Cuenca Neuqui-
na, cuya extensién es aun
mayor, abarcando provincias
vecinas. La zona netamente
productiva en la provincia de
La Pampa es el area préxima
a las localidades de 25 de
Mayo y Colonia Chica, don-
de se encuentran ubicados
varios yacimientos.

Litio en La Pampa

Y lo mas reciente, los re-
sultados de estudios reali-
zados por el Departamento
de Geologia de la UNLPam,
que apuntan a la valoracion
que podria tener la presen-
cia de litio en salinas de la
Provincia, con una mirada
esperanzadora en este mi-
neral que hoy es un recurso
en alza por su aplicacién
tecnoldgica en la fabricacion
de baterias, que es lo que se
viene a escala mundial.



6° Paseo de Regularidad de la Ruta
del Caldén este fin de semana

Se presentd en la SecTur,
el 6° Paseo de Regularidad
de la Ruta del Caldén, que
se desarrollara desde este
viernes 5 al domingo 7, con
mas de 70 inscriptos de todo
el pais. La actividad comen-
zara el viernes con la llegada
de los participantes.

El sabado, desde las 14:30
hs. se realizara la exposicion

de los autos antiguos en la
Plaza San Martin y a las 19
hs. haran unalargada simbo-
lica, mientras que la partida
es el domingo a las 9 de la
mafiana en la Ruta Nacional
N°5, frente a la Estacion de
Servicio YPF 606, con rumbo
a Villa Maza...

(mas en: region.com.ar)
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CUATRO EMPRESAS UNIDAS
Experiencias asociativas
exitosas en ExpoPyMEs 2023

La ExpoPyMEs 2023 marc6
la importancia del sector
productivo de la Provincia,
asi como también la decision
estratégica del Gobierno
provincial de potenciar las
acciones sinérgicas entre el
sector publico y el privado.

El evento organizado por el
Ministerio de la Produccién,
junto al Consejo Federal de
Inversiones y el acompa-
fiamiento del Banco de La
Pampa, I-Comex, FoGaPam,
el Autédromo provincia de La
Pampa'y la Municipalidad de
Toay, permitié a las empresas
pampeanas comercializar
sus productos y servicios
asi como asociarse a otras
empresas para innovar y
agregar valor a sus stands.

4 empresas asociadas

Uno de los stands que traba-
j6 en esta direccidny atrajo la
atencion por su innovacion y
tecnologia, fue el conforma-
do de manera conjunta entre
cuatro empresas: Advance
Construcciones Eficientes;
Abertecno Tecnologia en
Aberturas; ARJ Aberturas Ri-
cardo Juan y Pastorutti Neo-
Red Materiales Eléctricos.

Advance

Diego Rossi, de la empresa
Advance: “Llevé mucho tra-
bajo pero apostamos desde

el afio pasado a mostrarnos
de una manera distinta, a
asociarnos con otras empre-
sas con las cuales innova-
mos en nuevas tecnologias
e incorporamos los distintos
usos de nuestros modulos,
creando un modulo steel
frame trasladable...

Pastorutti

Franco Pastorutti: “Estoy
muy contento de lo que se
logré, la calidad de stand que
tenemos hoy es gracias a un
trabajo conjunto, lo cual a la
gente le llamé la atencion
porque habia varias cosas
para ver, desde el armado
de los habitaculos; nosotros
con la parte eléctrica, hay un
muy buen feedback con la
gente y sobre todo muchas
consultas”...

Abertecno

En tanto, Javier Ortiz, de
Abertecno destaco que esta
fue la segunda edicion que
hicieron “un trabajo colabora-
tivo entre empresas, es una
muy buena experiencia, creo
que en principio logramos
algo mejor, es importante ver
el esfuerzo que hace cada
uno y lo pensamos repetir”...

Nota completa en:
www.region.com.ar

4.424 M2 DE SUPERFICIE EN AV. CIRCUNY
Inauguré en Santa Rosa la en
concesionario oficial de Mera

El jueves 27 de abril la marca de
la estrella celebrd con un evento
la apertura oficial del nuevo
concesionario oficial de Merce-
des-Benz Camiones y Buses,
localizado en la Circunvalacion
Ingeniero Santiago Marzo Este
2.855 de Santa Rosa.

En la inauguracion estuvieron
presentes las autoridades de
Mercedes-Benz Camiones y Bu-
ses: Raul Barcesat, Presidente y
CEO, Fernando Rivero, Director
de Desarrollo de Red Comercial
de Ventas y Postventa y Guido
Casaro, Gerente de Estrategia,
Desarrollo y Capacitacion de
Red. Las autoridades del Con-
cesionario Oficial, Ricardo Agradi
y Alberto Ottaviani, compartieron
con los invitados unas palabras
de agradecimiento.

Ricardo Agradi

“Pensamos este nuevo espacio
teniendo en cuenta los mas al-
tos estandares de calidad para
brindar un servicio de venta y
postventa integral. Hoy estamos
muy contentos con el resultado
y con la posibilidad de comenzar
a operar para todos los clientes
de la zona”, anunci6 Ricardo
Agradi, Presidente de Tauro
Automotores.

Vision de negocio 360°
De ahora en mas, esta nueva

De izquierda a derecha: Guido
Fernando Rivero, Director de De!
Camiones y Buses. Alberto Ottav

General de Tauro Autom
Camiones y Buse

sucursal se suma a la Red Co-
mercial mas amplia del pais para
comercializar la linea completa
de camiones Mercedes-Benz vy,
ademas, para ofrecer todos los
servicios de postventa que tiene
la marca a nivel nacional. De esta
manera, el nuevo espacio refuer-
za la vision de negocio 360° que
abarca todo el proceso en la vida
de un camion: venta, repuestos,
servicios y planes de manteni-
miento, REMAN y financiacion.

A la derecha de la foto, Cecilia Telias, Gerenta de Ventas,
Seguros & Marketing en Mercedes-Benz Compafiia Financiera.
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/ALACION SANTIAGO MARZO ESTE 2.855
presa “Tauro Automotores”,
edes-Benz Camiones y Buses

Casaro, Gerente de Estrategia y Desarrollo de Red y Capacitacion.
sarrollo de Red Comercial de Ventas y Postventa de Mercedes-Benz
iani, Vicepresidente de Tauro Automotores. Pablo Ottaviani, Gerente
tores. Raul Barcesat, Presidente y CEO de Mercedes-Benz

S. Ricardo Agradi, Presidente de Tauro Automotores.

Fernando Rivero

“La inauguracion de Tauro Au-
tomotores representa para no-
sotros la oportunidad de seguir
creciendo como lideres en la
industria de camiones y, ademas,
de estar siempre a la altura de
las demandas del cliente. Que-
remos felicitar a todo el equipo
de Tauro por este gran trabajo y
desearles el mayor de los éxitos
en este nuevo camino” comenta
Fernando Rivero, Director de
Desarrollo de Red Comercial de
Ventas y Postventa.

Nueva sede de 4.424m2

La nueva sede se ubica en un
predio de 4.424m2 y su ubicacién
estratégica representa un gran
valor, ya que es un punto de alta
circulacion de vehiculos de carga
para la conexién de Buenos Aires
con el Sur del pais.

Enlo que respecta a la construc-
cion de la nueva sucursal, cabe
destacar que ésta fue pensada
y disefiada con el foco puesto
en la integracion de las dife-
rentes areas, tanto de la venta
como de los demas servicios,
privilegiando la funcionalidad y

accesibilidad de las instalacio-
nes. En este sentido, la nueva
sede fue pensada ubicando al
cliente como protagonista en
todo momento, generando un
espacio de trabajo confortable y
una atencién éptima en materia
de ventas como de servicios y
repuestos.

Compaiiia lider

Tauro Automotores, Concesio-
nario Oficial de Mercedes-Benz
Camiones y Buses, refuerza con
esta nueva sucursal la vision
estratégica de la marca de estar
cerca de los clientes, para seguir
trabajando con los estandares
de compaiiia lider en el sector
automotriz.

Para conocer mas sobre Mer-
cedes-Benz Camiones y Buses:
@MercedesBenzCamiones-
yBuses_Arg

© Mercedes-BenzCamiones-
yBusesArg

© Mercedes-BenzCamiones-
yBusesArg
O®Mercedes-BenzCamiones-
yBusesArgentina

ARGENTINA: LANZAN APORTES
$300 millones para impulsar
al turismo del vino

VIENE DE TAPA

Miembros del Directorio de
la Corporacion Vitivinico-
la Argentina -COVIAR- se
reunieron con el ministro
de Economia de la Nacion,
Sergio Massa, para firmar
un convenio estratégico para
fortalecer y desarrollar el
turismo del vino en el pais.
Se trata de un Fondo para
el Desarrollo del Enoturismo
-FDE- de $300 millones en
Aportes No Reembolsables,
mediante el que se busca
desarrollar e impulsar a los
emprendimientos enoturis-
ticos en infraestrucutura o
capital de trabajo, fortale-
ciendo la cadena de valor del
sector y el desarrollo de las
economias regionales.
Destinado a elaboradores y
productores vitivinicolas de
todo el pais que estén o no
abiertos al turismo, el conve-
nio busca promover la mejora
cuali y cuantitativa de las
prestaciones enoturisticos,
asi como de la infraestruc-
tura de los ambitos donde
se desarrolla la experiencia
enoturistica. Ademas, busca
generar herramientas para
el fomento y desarrollo del
sector en su conjunto y de
los emprendimientos eno-
turisticos, actuales o por
venir, que incentiven con
sus acciones y actividades
la optimizacion de recursos
humanos, capacitaciones y
soportes tecnoldgicos.

“La firma de este convenio
es muy importante ya que
se trata de $300 millones
que se ponen a disposicion
del sector vitivinicola argen-
tino, especificamente para
proyectos de enoturismo,
una actividad que ha pasa-
do a ser preponderante en
el sector y uno de los ejes
principales de nuestro Plan
Estratégico Vitivinicola en su
actualizacion al 20307, afirmé
el presidente de COVIAR,
Mario Gonzalez.

En tanto, desde el Ministe-
rio de Economia, su titular
Sergio Massa destaco el
rol federal que tendra este
Fondo: “es clave que este
proyecto lo trabajemos a
fondo en todas las regiones
vitivinicolas de la Argentina.
En Neuquén, Rio Negro, San
Juan, Cordoba, Mendoza,
La Rioja, Catamarca, Salta,
en cada lugar del pais. Te-
nemos provincias con muy
buenos vinos y tienen que
dar el salto”.

En la actualidad hay aproxi-

madamente 380 bodegas
abiertas al turismo, insta-
ladas en 17 provincias del
pais, lo que muestra un cre-
cimiento de la actividad en
los ultimos tres afios, ya
que en 2020 se contaban 14
provincias y 200 bodegas
dedicadas al enoturismo...

Nota completa en:
www.region.com.ar

1903 - 14 DE MAYO - 2023
La Reforma anticipa su
Fiesta 120° Aniversario

El 14 de mayo de 1903
es considerada la fecha
fundacional de la localidad
pampeana de La Reforma,
cuando el sitio que conoce-
mos hoy en el Departamento
de Limay Mahuida, ya era
un paraje de paso obligado
de carruajes y gente de a
caballo cuando comenzé el
Siglo y donde hasta hacia
poco habia predominado la
presencia india.

Intendente Elias Colado
El intendente actual de esta
pujante localidad sobre la
Ruta Provincial N° 20 es
Elias Colado, quien explica
que al coincidir la fecha de
este 120° Aniversario de La
Reforma con las préximas
Elecciones Provinciales, la
Comision de Fomento de-
cidié anticipar los festejos
para este fin de semana del
sabado 6 y domingo 7.

Programa del sabado 6
-10:30 hs. Desfile de Insti-
tuciones, Centros Tradicio-
nalistas y Parque Automotor.
-12:30 hs. Almuerzo y Pefia
con Leonardo Miranda.
-15:00 hs. Feria de Artesa-
nos con Shows Callejeros
-21:30 hs. Pefia y Baile con
las actuaciones de “Cam-
pedrinos”, Serena Gamboa,

Maximo del Chamamé de
Neuquén y La Nueva Imagen
de Cutral Cé.

Domingo 7 Gran Jineteada

Habra 10 equipos para las
Pialadas de Vacunos, Prue-
bas de Riendas Libres y
Jineteadas en las categorias
Clina y Bastos, sumando
mas de un millén de pesos
en premios con la presencia
de mas de 25 tropillas.

Todo con la animacién de
Daniel Martin. Payador: Nol-
berto Nievas. Jurados: H. Cu-
fré, Pereira y Rodri Caceres.
Apadrinan: Angel Pereira y
Santiago Guerra. Se anun-
cia un esmerado servicio de
Cantina.

Mas info en:
@muni.lareforma

@ #La Reforma Comision
de Fomento

El Intendente local Elias Colado, junto al ministro de
Conectividad y Modernizacion, Antonio Curciarello y el
gobernador Sergio Ziliotto, en el acto de Santa Isabel,

cuando el equipo del ENACOM anunci6 la inversion para
ampliar en 400 km la red troncal de fibra éptica, que
aportara mas conectividad para La Reforma.



Nueva edicion del AmCham Summit
2023 este martes 9 de mayo

La Camara de Comercio de
los Estados Unidos en Argen-
tina (Amcham Argentina) pre-
senta una nueva edicion del
AmCham Summit, el presti-
gioso evento que convoca a
referentes del sector publico
y privado mas importantes
del pais, para dialogar sobre
los ejes fundamentales que
atraviesan al desarrollo de
la Argentina.

Bajo el lema “Protagonistas
de la proxima Argentina”, el
encuentro tendra lugar el
proximo martes 9 de mayo

desde las 9 hs, en el Alvear
Icon Hotel de Puerto Made-
ro, en la Ciudad de Buenos
Aires.

Para participar de la jornada,

los interesados en asistir
podran inscribirse a través
de la web: hitps:/summit.
amcham.com.ar/

Para aquellos que quieran
seguir online el evento po-
dran hacerlo en el canal de
YouTube y por redes sociales
bajo el hashtag #AmCham-
Summit 2023
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EL LUGAR DE LA PIZZA EN SANTA ROSA: AVENIDA LURO 1.451, ENTRE ANDRADAY AVILA
13 Ahos de “Pizza Club” y sus exclusivas tablas de Mix

Pizza Club naci6 en abril de
2010 en el predio del Club de
Caza Mapu Vey Puudu, en el
local donde siempre funcion6
la proveeduria del Club.

Fue una idea innovadora
para la zona y muy bien re-
cibida no soélo por la barriada
del Lowo che, sino por veci-
nos de Toay y Santa Rosa
que se animaron a sentarse
bajo los caldenes para dis-
frutar de unas pizzas y una
cerveza bien helada.

Con muchas ganas de
aprender y crecer, Marcelo
Alvarez y Marina Colado,
sus propietarios, poco a
poco fueron incorporando a
la familia y a los amigos que
siempre estuvieron dispues-
tos a darles una mano vy el
negocio comenzo a crecer.
Fue asi como en julio de
2012 se vinieron al centro de
la capital pampeana y abrie-
ron una sucursal en el tradi-
cional local de la calle Oliver,
donde estaba el gigantesco
Ombu que sobrevivié hasta
hace pocos afos atras.

Avenida Luro 1.451, entre
Andrada y Avila

Las pizzas cuadradas y las
exclusivas tablas de mix de
4 sabores bien caseros los
distinguié rapidamente y
fueron dando la impronta a
este emprendimiento familiar
para, en el afio 2015, unificar
sus dos locales en el actual
de Avenida Luro 1.451, entre
Andrada y Avila, ya impuesto
su nombre de “Pizza Club”,

Las pizzas cuadradas y las exclusivas tablas de mix de 4
sabores bien caseros los distinguié rapidamente

con un amplio salén, y una
vereda generosa.

Las especialidades que
los destacan

Cuentan con 40 variedades
de pizzas, desde las clasicas
jamoén y morrén o napolitana
hasta las preparadas para
los paladares mas exigentes
como la “Martola” (con roque-
fort, panceta, almendras y ci-
ruelas) o la exclusiva Serrana
(con jamén crudo, tomates
cherrysy albahaca) o “La 40”
(con carne ahumada y salsa
picante) entre otras.

Las empanadas al horno,
amplia variedad de papas
fritas y hamburguesas es-
tan a la orden del dia y no
faltan en el menu las ricas y
abundantes “Milapizzas”, las
tablas de fiambres, deliciosas
rabas y mucho mas.

Miércoles de “Pizza Libre”

Los miércoles de “Pizza Li-
bre” es un clasico en el local
de “Pizza Club”, fueron los
primeros en incorporar esta
modalidad en Santa Rosa,
alla por el afio 2012 y fue una
de las noticias mejor recibida
por todos los amantes de
esta especialidad.

Cerveza tirada

Aparte de todas las bebidas
tradicionales embotelladas,
Ultimamente incorporaron la
conocida cerveza tirada India
Bonita de gran aceptacion
entre el publico.

Precios accesibles y bue-
na atencién

Abren de martes a domin-
go solo de noche. En un
ambiente calido y generosa-
mente amplio, Pizza Club da
lugar a reuniones familiares
y de amigos, con precios
accesibles y buena atencion,

donde no faltan los juegos y
sorpresas para los clientes,
que siempre encuentran en
Pizza Club un lugar para
deleitar su paladar y relajar
sus sentidos.

Delivery y Express

De martes a domingos de
20 a 23 horas reciben pedi-
dos con entrega a domicilio
llamando al teléfono fijo:
834888 y/o por WhatsApp
al 2954 220890. A la hora
de pagar, aceptan todas las
tarjetas y Mercado Pago.

Y en este 13° Aniversario se
ha sumado el nuevo local de
“Pizza Club Express”, en la
esquina de Viniegray Molas,
donde atienden “solamente
pedidos delivery’ de pizzas
y empanadas por el momen-
to (pronto incorporaran el
resto de la carta). En este
local se puede hacer pedi-
dos al mediodia, llamando
de martes a sabados de 11 a
14 hs. Para comunicarse: por
WhatsApp al 2954 220890.

Agradecimientos
Reconocidos por su caracte-
ristica de “cambiar las cosas”
y suincansable busqueda de
mejorar y cambiar la imagen
de la empresa, Marina y
Marcelo aprovechan esta
oportunidad para agradecer
a los muchisimos clientes y
amigos que han cosechado
en estos afios, asimismo a
los proveedores por su cali-
dad y cumplimento y muy es-
pecialmente a todo el equipo
que trabaja en Pizza Club.
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ASOCIACION DESCENDIENTES DE ALEMANES EN LA PAMPA:
Silverio Eberhardt destacado en el “Dia del Aleman del Volga”

VIENE DE TAPA

Desde 1943 en La Pampa
Un invierno de 1943 llego a
los campos de Winifreda un
nifio llamado Silverio Eber-
hardt, quien crecié rodeado
de la cultura y el dialecto
aleméan. En 1952 ingres6 ala
escuela de campo en “Colo-
nia el Destino”. Fue todo un
desafio enfrentar los afios
escolares de la nifiez sin sa-
ber la lengua castellana. La
critica y la discriminacién por
no saber el idioma espanol,
hicieron mas dificil transcurrir
la educacién primaria. Un
ano después, continud sus
estudios en Victorica y a
sus 8 afios comenzo en el
Colegio Don Bosco de Santa
Rosa.

A los 11 ainos debié co-
menzar a trabajar

Tras enfermarse su papa,
Silveiro debié comenzar a
trabajar a la edad de 11 afios.
Paso el tiempo y con ello
aumento su deseo cada vez
mas ferviente de transmitir la
cultura alemana. Ademas de
formar el Coro de Canticos
en Aleman y Latin, hace 38
anos inicié con la venta al
publico de las tortas alema-
nas conocidas como “Riwwell
kuchen”. En el afo 2003
comenzd con su programa
radial “Alegrias Alemanas”,
acompafado en la conduc-
cion por Alberto Oscar Graff.

“Alegrias Alemanas” por
FM Contacto

Dicho programa fue gana-
dor del premio Gaviota de
Oro 2007, siendo nominado
en el rubro “Otras Colec-
tividades” y compitiendo
con otros cuatro programas
de la provincia de Buenos
Aires. El ciclo se emite por
FM Contacto de Santa Rosa,
los dias domingo de 9 a 12
hs. Es un espacio donde se
resalta la cultura alemana,
su musica, el idioma y muy

especialmente las comidas.
Ademas el programa se
transmite por varias emisoras
del interior de la provincia asi
como también en localidades
bonaerenses.

Creador de Fiestas

El amor por sus raices y la
alegria que lo caracteriza
como persona lo llevaron a
ser el creador de la “Fiesta de
la Verdulera” en el 2006, con
7 ediciones consecutivas.
También fue el creador de la
“Fiesta de la Torta Alemana”
en el afio 2011, que contd
con la presencia del recono-
cido Grupo Astral. A su vez,
fue profesor del dialecto ale-
mén en el colegio Domingo
Savio y en el Centro Cultural
de Santa Rosa, y dio charlas
sobre cultura alemana en
Winifreda.

Coro Aleman

En el afio 2019 la Asociacion
Descendientes de Alemanes
en La Pampa le propone or-
ganizar un Coro Aleman para
participar de la “1? Jornada
Alemana en Colonia San
José”, muy entusiasmado y
predispuesto comienzan los
ensayos para la presenta-
cion, denominandolo “Mater
Dei”, en honor a la Madre de

Dios. También interpretan
canciones en latin y hasta la
actualidad vienen realizan-
do varias presentaciones
en diversos eventos de la
provincia.

Un hombre de familia

Comparte su vida junto a su
esposa; les encanta hablar
y recordar las vivencias de
otros tiempos, de su trayec-
toria como precursor de la
cultura alemana y de esas
anécdotas vividas dia a dia.

“Vaya entonces nuestro re-
conocimiento a Silverio por
transmitir con enorme pasioén
las costumbres y cultura de
nuestros antepasados. Su
labor ha dejado una huella
imborrable entre todos los
descendientes de alemanes
y los pampeanos en general”,
destacaron desde la ADALP.

Dia mundial de la Fibromialgia y el
Sindrome de la Fatiga Cronica

El Concejo Deliberante de
Santa Rosa aprob6 el Pro-
yecto de Ordenanza que
establece el 12 de mayo de
cada afio como “Dia mundial
de la Fibromialgia y el Sin-
drome de la Fatiga Crénica”,
declarando de interés muni-
cipal las actividades que se
enmarcan en la visibilizacion
sobre esta enfermedad.

Oportunamente Marita Luz
Juarez, Beatriz Fardutto, Ma-
ria Leonor Trinak Benvenuto
y Marisa Mirna, representan-
tes del grupo “Fibromialgia

La Pampa Autoconvocados”,
habian solicitado al CD su
adhesién a las propuestas
de concientizacion sobre las
enfermedades mencionadas,
relatando los padecimientos
y dificultades que viven las
personas que sufren esta
enfermedad y sus familias,
y la importancia de la con-
cientizacion sobre este tema.

FARMACIAS
DE TURNO
EN SANTA ROSA

Los turnos son desde las 8:30 del dia
indicado hasta las 8:30hs. del dia siguiente
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Acto por el “Dia del Trabajador”
fue celebrado en General Pico

El “Dia del Trabajador” tuvo
su acto oficial en General
Pico, organizado por la Mu-
nicipalidad junto a la CGT
General Pico y el escenario
fue precisamente, la Plaza 1°
de Mayo de la Calle 10.

Lo encabezd la intendenta
de la Ciudad, Fernanda Alon-
so; con el acompafiamiento
de la vicepresidenta 12 de la
Camara de Diputados, Alicia
Mayoral; el diputado provin-
cial y Secretario General de
UOCRA La Pampa, Roberto
Robledo; la diputada pro-
vincial Carina Pereyra y los
secretarios municipales de
Gobierno, Nicolas Mendoza y
de Ambiente, Alberto Campo.

Fueron oradores Maria-
na Raimondi, del Centro
Empleados de Comercio y
Roberto Gémez, concejal
integrante de la UOCRA
seccional General Pico.
Finalmente, autoridades
de la Municipalidad, de la
Camara de Diputados, del
Concejo Deliberante, de la
UOCRA seccional La Pampa
y de las 62 Organizaciones,
procedieron a la colocacion
de ofrendas florales, con un
minuto de silencio en memo-
ria de todos los trabajadores
que yano estany el cierre fue
con la actuaciéon de Noelia
Parenzuela, acompafada
por Julio Ortiz.



Como ocurre cada 1° de mayo

247 Peregrinacion Diocesana al Santuario San José

Como cada 1° de mayo, el
Santuario San José -Monu-
mento Histérico Provincial-,
tuvo una gran afluencia de
personas en tono a este
convocante acto de fe, que
segun el sacerdote con-
currente, es el “de mayor
afluencia de personas de la
Provincia”.

Actividades

Diversas manifestaciones
cultuales y tradicionales liga-
das al lugar fueron realizadas
en la jornada, entre las méas
destacadas, estuvieron: la
242 Peregrinacion Diocesana
al Santuario, realizada por ci-
clistas, motociclistas y colec-
tivos de diversas localidades
pampeanas como de otros
sitios del pais; actuacion del
Coro Mater Dei, que inter-
pret6 obras en espafiol, latin
y aleman, mas la muestra
fotografica “Pilares de la cul-
tura alemana: amor a Dios,
amor a la familia y amor al
trabajo”, organizadas por la
comunidad de los alemanes
del Volga que dieron mas
color al evento religioso, con
sus tradicionales y siempre
originales propuestas.

Miles de peregrinos

Es dable destacar la asisten-
cia al Santuario de miles de
peregrinos solamente para
esta jornada, casualmente
coincidente con el Dia del
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La Subsecretaria de Culto de la Provincia, estuvo presente en la fiesta del Santuario San
José, con el subsecretario, Alberto Gémez y el director general, Dalmiro Arosteguichar.

Trabajador, puesto que es
tierra de fuerte espiritualidad
donde los fieles ruegan y
agradecen a Dios por trabajo
y otras gracias, con la mirada
puesta en San José, patrono
del lugar y modelo para tan-
tos, de quien cotidianamente
procura el bienestar de su
familia con la labor de sus
manos.

Carpinteria de San José

En este caso, segun las
Sagradas Escrituras y do-
cumentos historicos, dicho
Santo era carpintero. Por
este motivo, a su vez, se ha

construido recientemente
en este lugar la llamada
“Carpinteria de San José”,
donde se puede apreciar una
bella imagen de tamafio real
del Nifio Jesus con éste, su
padre adoptivo.

Colonia San José

“San José”, como popular-
mente se denomina al lugar
comprendido por el Santuario
y sus alrededores es moti-
vo de visitas de incontable
cantidad de personas que,
ademas de los tradicionales
cultos, misas y peregrina-
ciones mensuales de cada

1° de mes que mueven y
conmueven especialmente al
pueblo catdlico; cada dia se
aprecia la afluencia piadosa
de personas al lugar frente
al cual, recientemente, el
Gobierno provincial inau-
guro la Plaza principal del
pueblo, caracterizada por
una arquitectura inclusiva
de elementos propios del
trabajo que histéricamente
vienen enriqueciendo a la
comunidad de la Colonia...

Nota completa en:
www.region.com.ar

EXCUSAS PARA SALIR

EN SANTA ROSA-TOAY
¢ Cine Milenium: Escalante
270. Peliculas: “Guardianes
de la Galaxia Vol. 3”. Dias y
horarios en: cinesantarosa.
com.ar
* Salén Pestalozzi 845.
-Vie. 5 alas 20:30 hs: Pefia
folclérica Leonardo Miranda.
* Teatro Espanol: Lagos 44.
-Vie.5alas 21 hs: “De quién
es el mar’, Teatro Cervantes.
* CC-MEdASur
-Sab. 6 a las 21 hs: Recital
banda “Suefio Stereo” tributo
a “Soda Stereo”.

* Casino Club

-Vie. 5 alas 23:30 hs: Cena
show c/Laura Gémez Weizz.
» Teatro TKM: Sarmiento
495,

-Vie.5alas 21 hs: Obra “Lle-
vo todo conmigo”. $ 1.500.

* Ctro. Jubilados Tellez 346
-Vie. 6 a las 21:30 hs: Pefia
de los Bailarines. $ 1.400.

¢ Paradiso Cinema & Teatro:

-Sab. 6 alas 21 hs: Comedia
“La Jenny” con Wali lturriaga.
Plateanet $ 3.500 a $ 4.500.

* La Porfiada: Forns y Arti-
gas 2030.

-Vie. 5 a las 21:30 hs: Gui-
tarras: Bruno Suazo, Lautaro
Lugones, Walter Campos y

Benjamin Niestempski.
-Sab. 6 a las 21 hs: Musica
con Pancho Bazan Garcia.
* Autédromo de Toay
-Sab. 6 a las 14 hs: Picadas
diurnas 201 m. de Motos.
-Dom. 7 alas 13 hs: Picadas
diurnas 201 m. de Autos.

INTERIOR PROVINCIAL
* En General Pico:
-Sab. 6 alas 21 hs: En vivo
Vero Be, Bar El Desvelo.
¢ En La Reforma:

-Sab. 6 alas 10:30 hs: Fiesta

aniversario. Desfile. Almuer-
zo. Pefia. Artesanos.

-Dom. 7 a las 9 hs: Pialada
de vacunos y jineteada.

*En ColoniaInés y Carlota:

-Sab. 6 a las 14 hs: Fiesta
Nacional y Provincial de la
Yerra, la Jineteada y el En-
tretenimiento Gaucho

-Dom. 7 alas 9 hs: Yerra por
el campeonato, jineteada.

* En Monte Nievas:

-Dom. 7 a las 12 hs: La
cueva del peludo, en el patio
pefiero picnic folclorico. Cel:
2302-446583.

(mas en: www.region.com.
ar/agenda)

25 DE MAYO - LA PAMPA - PATAGONIA ARGENTINA



